
2010.7.13

1 ブランド あけぼの ■ポイント

① 日本近海で漁獲された色目の良い秋鮭を

使用しました。
規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3
JANコード 4901901345695 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34569 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年9月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない
５切れ入りパックです。

2 ブランド あけぼの ■ポイント

① チリで養殖された脂のりの良いトラウトを

使用しました。
規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3
JANコード 4904901345718 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34571 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年9月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない
５切れ入りパックです。

3 ブランド あけぼの ■ポイント

① チリで養殖された脂のりの良い銀鮭を

使用しました。
規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3
JANコード 4901901345732 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34573 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年9月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない
５切れ入りパックです。

4 ブランド あけぼの ■ポイント

① 日本近海で漁獲された脂のりの良いさばを

使用しました。
規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3
JANコード 4901901345756 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34575 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年8月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない
５切れ入りパックです。

5 ブランド あけぼの ■ポイント

① ニュージーランド産の脂のりの良いあじを

使用しました。
規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3
JANコード 4901901345770 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34577 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年8月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない
５切れ入りパックです。

2010年秋季新商品一覧表（業務用食品） No.1

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なし秋鮭切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なしトラウト切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なし銀鮭切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なしさば切身（国産原料）

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なしあじ切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品
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2010.7.13

6 ブランド あけぼの ■ポイント

① ニュージーランド産のほきを使用しました。

規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345794 です。
商品コード 34579 ③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売日 2010年8月 軽減しました。

発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない

５切れ入りパックです。

7 ブランド あけぼの ■ポイント

① ニュージーランド産の色目の良い金目鯛を

使用しました。
規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3
JANコード 4901901345817 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34581 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年8月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない
５切れ入りパックです。

8 ブランド あけぼの ■ポイント

① アメリカ産の黄金ガレイを使用しました。

規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345831 です。
商品コード 34583 ③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売日 2010年8月 軽減しました。

発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない

５切れ入りパックです。

9 ブランド あけぼの ■ポイント

① 北大西洋産の白糸だらを使用しました。

規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345879 です。
商品コード 34587 ③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売日 2010年9月 軽減しました。

発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない

５切れ入りパックです。

10 ブランド あけぼの ■ポイント

① アメリカ産のほっけを使用しました。

規格・入数 300ｇ（5枚）/10×3 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345855 です。
商品コード 34585 ③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売日 2010年8月 軽減しました。

発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ⑤ バックヤードで保存し易く、販売ロスの少ない

５切れ入りパックです。

2010年秋季新商品一覧表（業務用食品） No.2

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なしほき切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なし金目鯛切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なし黄金ガレイ切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なし白糸だら切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なしほっけ切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品
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2010.7.13

11 ブランド あけぼの ■ポイント

① 国産の色目の良い秋鮭を使用しました。

規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345701 です。
商品コード 34570

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年9月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

12 ブランド ■ポイント

① チリで養殖された脂のりの良いトラウトを

使用しました。
規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2
JANコード 4901901345725 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34572 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。
発売日 2010年9月

発売エリア 全国 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
生産工場 海外協力工場 軽減しました。

13 ブランド あけぼの ■ポイント

① チリで養殖された脂のりの良い銀鮭を

使用しました。
規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2
JANコード 4901901345749 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34574 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。
発売日 2010年9月

発売エリア 全国 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
生産工場 海外協力工場 軽減しました。

14 ブランド あけぼの ■ポイント

① 日本近海で漁獲された脂のりの良いさばを

使用しました。
規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2
JANコード 4901901345763 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34576 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。
発売日 2010年8月

発売エリア 全国 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
生産工場 海外協力工場 軽減しました。

15 ブランド あけぼの ■ポイント

① ニュージーランド産の脂のりの良いあじを

使用しました。
規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2
JANコード 4901901345787 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34578 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。
発売日 2010年8月

発売エリア 全国 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
生産工場 海外協力工場 軽減しました。

2010年秋季新商品一覧表（業務用食品） No.3

改良品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なし秋鮭切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なしトラウト切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なし銀鮭切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なしさば切身（国産原料）

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なしあじ切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品
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2010.7.13

16 ブランド あけぼの ■ポイント

① ニュージーランド産のほきを使用しました。

規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345800 です。
商品コード 34580

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年8月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

17 ブランド あけぼの ■ポイント

① ニュージーランド産の色目の良い金目鯛を

使用しました。
規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2
JANコード 4901901345824 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
商品コード 34582 です。

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。
発売日 2010年8月

発売エリア 全国 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
生産工場 海外協力工場 軽減しました。

18 ブランド あけぼの ■ポイント

① アメリカ産の黄金ガレイを使用しました。

規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345848 です。
商品コード 34584

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年8月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

19 ブランド あけぼの ■ポイント

① 北大西洋産の白糸だらを使用しました。

規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345886 です。
商品コード 34588

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年9月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

20 ブランド あけぼの ■ポイント

① アメリカ産のほっけを使用しました。

規格・入数 700ｇ（10枚）/5×2 ② 魚のおいしさを引き出す独自の「茶あらい製法」
JANコード 4901901345862 です。
商品コード 34586

③ 焼きあがりのふっくら感が向上しました。

発売日 2010年8月 ④ イージーピール包材を採用し解凍時のドリップを
発売エリア 全国 軽減しました。
生産工場 海外協力工場

2010年秋季新商品一覧表（業務用食品） No.4

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい
骨なしほき切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なし金目鯛切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なし黄金ガレイ切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なし白糸だら切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷ茶あらい

骨なしほっけ切身

調理方法 焼・煮・揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品
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2010.7.13

21 ブランド あけぼの ■ポイント

① 脂のりの良いノルウェー産さばを使用しました。

規格・入数 200g(10枚)/15× 2 ② 独自の「茶あらい製法」で魚の臭みを抑え、
JANコード 4901901346012 ふっくらと仕上げました。
商品コード 34601

③ 凍ったまま盛り付け、自然解凍で食べられます。

発売日 2010年8月 ④ 開封し一切れずつ取り出し出来ます。
発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ⑤ 朝食バイキングやお弁当に使いやすい

２０g/切サイズです。

22 ブランド あけぼの ■ポイント

① 身色の良い国産秋鮭を使用しました。

規格・入数 200g(10枚)/15 × 2 ② 独自の「茶あらい製法」で魚の臭みを抑え、
JANコード 4901901346029 ふっくらと仕上げました。
商品コード 34602

③ 凍ったまま盛り付け、自然解凍で食べられます。

発売日 2010年9月 ④ 開封し一切れずつ取り出し出来ます。
発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ⑤ 朝食バイキングやお弁当に使いやすい

２０g/切サイズです。

23 ブランド あけぼの ■ポイント

① 中国前浜で秋に漁獲したさわらを使用しました。

規格・入数 200g(10枚)/15 × 2 ② 独自の「茶あらい製法」で魚の臭みを抑え、
JANコード 4901901346036 ふっくらと仕上げました。
商品コード 34603

③ 凍ったまま盛り付け、自然解凍で食べられます。

発売日 2010年8月 ④ 開封し一切れずつ取り出し出来ます。
発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ⑤ 朝食バイキングやお弁当に使いやすい

２０g/切サイズです。

24 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① ベトナム産のブラックタイガーを使用し、

現地で加工しました。
規格・入数 400g(10尾)/6 × 3
JANコード 4901901346043 ② 尾扇の鮮やかな赤色とぷりっとしたえびの食感
商品コード 34604 が特徴です。

③ 時間が経ってもサクサク感が持続する衣に改良
発売日 2010年9月 しました。

発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ④ 惣菜業態におすすめの商品です。

25 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① タイ産のバナメイえびを使用し、現地で加工

しました。
規格・入数 1kg(えび500g+ﾁﾘｿｰｽ500ｇ）/5×2

JANコード 4901901346050 ② えびの美味しさを引き立てる衣の薄い設計です。
商品コード 34605

③ １尾ごと丁寧に背割りし、調理後にボリューム
が出るようにしました。

発売日 2010年11月
発売エリア 全国 ④ お子様も食べやすい、尾を取り除いた
生産工場 海外協力工場 甘口ソース仕立てです。

⑤ 惣菜業態におすすめの商品です。

2010年秋季新商品一覧表（業務用食品） No.5

新 商 品
シリーズ名

商品名
便利な茶あらい
骨なしさば塩焼

調理方法 解凍・袋ごとボイル

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
便利な茶あらい
骨なし秋鮭塩焼

調理方法 解凍・袋ごとボイル

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
便利な茶あらい

骨なしさわら西京焼

調理方法 解凍・袋ごとボイル

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
デリカサクサクえびフライ（ＢＴ）

調理方法 油ちょう

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
デリカむきえび
(ﾁﾘｿｰｽｷｯﾄ）

調理方法 えび：油ちょう　ソース：ボイル

カテゴリー 業務用冷凍食品
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簡単
便利

魚を
おいしく

簡単
便利

魚を
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簡単
便利

魚を
おいしく

魚を
おいしく



2010.7.13

26 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① タイ産のバナメイえびを使用し、現地で加工

しました。
規格・入数 500g/10 × 2
JANコード 4901901346067 ② えびの美味しさを引き立てる衣の薄い設計です。
商品コード 34606

③ １尾ごと丁寧に背割りし、調理後にボリュームが
出るよう工夫しました。

発売日 2010年11月
発売エリア 全国 ④ お好みのソースとあわせれば、手作り感のある
生産工場 海外協力工場 独自メニューが作れます。

27 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① 三島食品の「ゆかり®」を使用して調味しました。

規格・入数 1kg/6 × 2 ② 赤しその風味豊かなさっぱりとしたイカフライです。
JANコード 4901901346074
商品コード 34607 ③ ペルー産のアカイカを使用しました。

④ お酒のおつまみや、ごはんのおかずにもおすすめ
発売日 2010年10月 です。

発売エリア 全国 ※「ゆかり®」は三島食品の登録商標で、
生産工場 石巻工場 　　当商品は同社の商標使用許諾を得ています。

28 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① 発売以来好評のロングセラー商品を一層おいしく

改良しました。
規格・入数 500g/10×2
JANコード 4901901346081 ② サクサク軽い、油切れの良い衣に改良しました。

商品コード 34608 食べやすく、あと引きのある美味しさです。

③ 揚げムラの少ない、明るい揚げ色に改良し、
発売日 2010年9月 見た目のおいしさを更に向上しました。

発売エリア 全国
生産工場 国内協力工場 ④ 外食の宴会シーンも想定して、経時変化の少ない

衣に改良しました。

29 ブランド あけぼの ■ポイント

① 惣菜売り場で映えるように色調を改良し、

具材の存在感も一層向上しました。
規格・入数 1kg/6 × 2
JANコード 4901901346098 ② 調味に改良を施し、深みのある旨みと炒め感の

商品コード 34609 ある香りを付与しました。

③ 独自の「あおり炒め製法」によるパラッとふっくら
発売日 2010年8月 仕上げです。

発売エリア 全国
生産工場 大江工場 ④ 赤坂璃宮、譚総料理長の監修です。

30 ブランド あけぼの ■ポイント

① 惣菜売り場で映えるように色調を改良し、

具材の存在感も一層向上しました。
規格・入数 1kg/6 × 2
JANコード 4901901346104 ② 調味に改良を施し、一層食欲の湧く炒め感・香りを
商品コード 34610 付与しました。

③ 鶏と豚の旨みをベースに醤油味で仕上げた、
発売日 2010年8月 馴染みのある味付けです。

発売エリア 全国
生産工場 大江工場 ④ 独自の「あおり炒め製法」によるパラッとふっくら

仕上げです。

2010年秋季新商品一覧表（業務用食品） No.6

新 商 品
シリーズ名

商品名
デリカむきえび
(粉付きベース）

調理方法 油ちょう

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
デリカいかフライ（ゆかり®）

調理方法 油ちょう

カテゴリー 業務用冷凍食品

改良品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷサクサクさきいか天ぷら

調理方法 油ちょう

カテゴリー 業務用冷凍食品

改良品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷあおり炒め中華炒飯

調理方法
袋ごと蒸し・電子レンジ・

フライパン

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷラーメン屋さんの炒飯

調理方法
袋ごと蒸し・電子レンジ・

フライパン

カテゴリー 業務用冷凍食品
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2010.7.13

31 ブランド あけぼの ■ポイント

① 鶏がらスープをベースにオイスターソース、

ごま油で一層おいしく仕上げました。
規格・入数 700g(50個)/6 × 2
JANコード 4901901346111 ② 国内産の鶏肉を使用しています。
商品コード 34611

③ 揚げ調理時の色ムラを抑え、食欲の湧く色調に
仕上がるように工夫しました。

発売日 2010年8月
発売エリア 全国 ④ 冷めてもふっくら柔らかい食感です。
生産工場 広島工場

32 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① お子様の好きなメニューを食べ易いワンハンド

商品にしました。
規格・入数 360g(12本)/8 × 4
JANコード 4901901346128 ② 安全面に配慮し、危険度の低い先の丸い串を選定
商品コード 34612 しました。

③ オードブルや、惣菜パック売り等に適した価格設計
発売日 2010年9月 です。

発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ④ お好みのソース、トッピングで一層美味しく

お召し上がり頂けます。

33 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① お子様の好きなメニューを食べ易いワンハンド

商品にしました。
規格・入数 750ｇ（25個）/4×3
JANコード 4901901289777 ② 安全面に配慮し、危険度の低い先の丸い串を選定
商品コード 28977 しました。

③ オードブルや、惣菜パック売り等に適した価格設計
発売日 2010年9月 です。

発売エリア 全国
生産工場 海外協力工場 ④ 揚げても蒸してもおいしく食べられます。

34 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① 人気のおからをベースに、十六穀、豆乳、黒豆、

黒みりんを配合した冷凍焼菓子です。
規格・入数 460g/10×2
JANコード 4901901346135 ② フリーカット仕様で、凍ったまま必要量を

商品コード 34613 カット出来ます。

③ 黒豆、雑穀をたっぷり使用し、素材の食感と
発売日 2010年9月 存在感を活かしました。

発売エリア 全国
生産工場 国内協力工場 ④ 半解凍でもおいしく食べられます。

35 ブランド マルハニチロ ■ポイント

① 人気のおからをベースに、さつま芋、りんご、豆乳、

くるみ、レーズンを配合した冷凍焼菓子です。
規格・入数 460g/10×2
JANコード 4901901346142 ② フリーカット仕様で、凍ったまま必要量を

商品コード 34614 カット出来ます。

③ ラム酒をきかせた、ちょっと洒落た大人の味です。
発売日 2010年9月

発売エリア 全国 ④ 半解凍でもおいしく食べられます。
生産工場 国内協力工場

2010年秋季新商品一覧表（業務用食品） No.7

改 良 品
シリーズ名

商品名
ＮＥＷランチしゅうまい

調理方法 揚げ・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新商品
シリーズ名

商品名
ミニお好み焼串

調理方法 油ちょう

カテゴリー 業務用冷凍食品

改 良 品
シリーズ名

商品名
あらびきポーク

ミニソーセージまん（串付）30g

調理方法 油ちょう・蒸し

カテゴリー 業務用冷凍食品

新 商 品
シリーズ名

商品名
しっとりおからケーキ

（黒豆十六穀）

調理方法 自然解凍

カテゴリー 業務用冷凍食品

カテゴリー 業務用冷凍食品
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新 商 品
シリーズ名

商品名
しっとりおからケーキ
（鳴門金時りんご）

調理方法 自然解凍

ほっと
スイーツ

ほっと
スイーツ

生活
応援

生活
応援

生活
応援

ほっと
スイーツ




