
(別添=商品概要)

① 新商品 サブレ ショック ショコラ (Sablé choc chocolat)

② 新商品 ブランシュ マッチャ(左5本)/ブランシュ ユズ(右5本)
　 (Branche mâcha/Branche yuzu)

③ 新商品 ボンボン ショコラ グラン クリュ (Bonbon chocolat grand cru)

④ ボンボン ショコラ (Bonbon chocolat)

⑤ ショコロン (Chocoron®)
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サクサクした食感のサブレショコラにドモーリ社(伊)のチョコ
レートをコーティングしたキュートでポップな商品です。
5枚入り¥1,890

食べやすい小枝状で、サクサクした軽やかな食感のショコラ。
ドモーリ社(伊)のチョコレートに南山園(愛知)の抹茶と馬路村
(高知)産のユズを使用しています。
5本入り¥1,995

貴重なマダガスカル産とエクアドル産クリオロ種のカカオを使
用したショコラ。風味が際立つ個性的な味を揃えました。アリ
バ、アリバオレ、プラリネ、プラリネオレ、キャラメルサレの
5種類の味が楽しめます。
6個入り¥2,100

鮮やかな色彩と斬新なフォームは女性のコスメパレットをイ
メージしました。バンブー、ヴァランシア、フランボワーズ、
ユズ、フレーズ、カシス、パッション、カフェ、キャラメル、
シトロン、ミルティーユ、ワサビなどバリエーション豊かなフ
レーバーが楽しめます。
12個入り¥3,780/6個入り¥1,995/3個入り¥1,050

オリジナル特製マカロンをドモーリ社(伊)のチョコレートで包
みました。絶妙な食感が美味しさを盛り上げます。ショコラ、
シトロン、マッチャ、フランボワーズ、カフェ、カシスの6つ
のフレーバーを用意しました。
4個入り¥2,310/6個入り¥3,260
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⑥ トランシュ オランジュ (Tranches oranges)

⑦ トリュフ キャラメル サレ (Truffes au caramel salé)

⑧ トリュフ キャラメル サレ マッチャ (Truffes au caramel salé mâcha)

⑨ オランジェット (Orangette)

⑩ シトロネット (Citronette)

⑪ 新商品 ジャンジャンブレット (Gingembrette)

　　　　　　　　　　　※表示価格はすべて消費税込みです。
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ドモーリ社(伊)のチョコレートをベースにフランス産生クリー
ムとエシレ発酵バターを使い、表面にココアパウダーをまぶし
た口溶けのよいトリュフです。キャラメルの甘い風味とカカオ
のほろ苦さにフランス産の塩がほどよいアクセントに。
80g¥2,100

トリュフ キャラメル サレの表面に、南山園(愛知)の厳選され
た抹茶をふんだんにまぶし、和の渋みを加えた逸品です。
80g¥2,310

スティック状のイタリア産オレンジピールにドモーリ社(伊)の
チョコレートをコーティング。オレンジの香りと味がカカオの
コクにマッチした逸品です。
100g¥2,310

スティック状のイタリア産レモンピールにドモーリ社(伊)の
チョコレートをコーティング。レモンの香りと味がカカオのコ
クにマッチした逸品です。
100g¥2,310

厳選された生姜のコンフィにドモーリ社(伊)のチョコレートを
コーティング。ピリッとした味わいとカカオのコクが印象的な
逸品です。
100g¥2,310

やわらかいスペイン産オレンジコンフィに、3種類の異なった
味わいのチョコレートをおしゃれにコーティング。オレ、ノ
ワール、ブランそれぞれの味が楽しめます。
3種各1枚入り¥1,270
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