
【期間】 2010 年 3 月 31 日（水）まで （全プラン共通） 

【プラン内容 】（料金はすべてサービス料・税金込み） 

 
 

ホテルオリジナル商品「シェフがこだわるシリーズ」1 品がお土産に付いた宿泊プラン。カレーやシチューなど 6

種類からお好きなものがお選びいただけます。 

 

 

 

 

 

 
  

ホテルオリジナル商品「シェフがこだわるシリーズ」全 6 種類がセットになったお得なプラン。 1 週間分計 7 品を
お土産でお持ち帰りいただけます。ご自宅への配送も無料で承ります。 
 

 

 

 

 

 

 
ホテルオリジナル商品「シェフがこだわるシリーズ」1 ケ月分計 30 品が付いたプラン。 お帰り後もご自宅で日々
本格的な味わいがお楽しみいただけます。ご自宅への配送も無料で承ります。 
 

 

 

 

 

 

 
365 日分のホテルオリジナル商品「シェフがこだわるシリーズ」が付いたプラン。ご自宅でホテルの味が恋しくな
ったら、いつでも手軽にその味を楽しむことができます。ご自宅への配送も無料で承ります。 
 

 

 

 

 

 

 
ホテルオリジナル商品「シェフがこだわるシリーズ ホテルカレー」やミネラルウォーター2 名さま分がお土産に
ついた宿泊プラン。カップルで HOT に過ごしたい方なら、カレーがお土産に付いたこのプランがおすすめです。 
 

 

 

 

 

 

スパイスが利いた「シェフがこだわる ホテルカレー」のお土産がセットの宿泊プラン。花王ヘルシア緑茶または
サントリー黒烏龍茶など、ヘルシーなお飲み物もご用意させていただきます。 
 

 

 

 

 部屋タイプ 1 室のご利用人数 1 名さまの料金 
 スーペリアシングル 1 名さま ¥10,500 
 スーペリアダブル 2 名さま ¥7,500 
 ツインルーム 2 名さま ¥9,000 
 トリプルルーム 3 名さま ¥8,000 

 部屋タイプ 1 室のご利用人数 1 名さまの料金 
 スーペリアシングル 1 名さま ¥11,500 
 スーペリアダブル 2 名さま ¥8,500 
 ツインルーム 2 名さま ¥10,500 
 トリプルルーム 3 名さま ¥8,500 

 部屋タイプ 1 室のご利用人数 1 名さまの料金 
 スーペリアシングル 1 名さま ¥18,500 
 スーペリアダブル 2 名さま ¥12,000 
 ツインルーム 2 名さま ¥14,000 
 トリプルルーム 3 名さま ¥10,000 

 部屋タイプ 1 室のご利用人数 1 名さまの料金 
 スーペリアシングル 1 名さま ¥116,000 
 スーペリアダブル 2 名さま ¥60,000 
 ツインルーム 2 名さま ¥62,000 
 トリプルルーム 3 名さま ¥42,500 

 部屋タイプ 1 室のご利用人数 1 名さまの料金 
 スーペリアダブル 2 名さま ¥8,000 
 ツインルーム 2 名さま ¥9,500 

 部屋タイプ 1 室のご利用人数 1 名さまの料金 

 スーペリアダブル 2 名さま ¥10,500 

 ツインルーム 2 名さま ¥14,000 

シェフがこだわるシリーズ お試し ONE DAY セットプラン

シェフがこだわるシリーズ 1 週間のメニュー決定  ONE WEEK セットプラン

1 ヶ月こだわるシリーズ三昧 ONE MONTH セットプラン

1 年間ロイヤルパインズこだわるシリーズ漬け ONE YEAR セットプラン

シェフがこだわるシリーズセットプラン 彼氏とカレーで HOT STAY プラン

シェフがこだわるカレーを食べてメタボ解消プラン



 

【全プラン共通事項】 

※宿泊料金には、1 泊室料、ご朝食、サービス料・税金が含まれております。 

※ご朝食は、ブッフェレストラン「ミケーラ」（1F）にて、和食・洋食をお好みでお楽しみください。 

※トリプルルームは、ツインルームにソファーベットを入れてご利用いただきます。  

※添い寝のお子さまの食事につきましては、別途食事料金がかかります。 

  お子さま（4 歳～小学生）1 名さま￥1,050 

 

【「シェフがこだわるシリーズ」とは】 

国際料理賞コンクール世界第 3 位の経歴を持つ、浦和ロイヤルパインズホテルの総料理長・中宇祢 満也(なかう

ね みちや)企画のもとに商品化されたホテルオリジナル商品。現在はビーフカレー、黒カレー、ビーフシチュー、

四川風麻婆豆腐、チリソース、ボロネーズの全 6 種が販売されています。 

 

【中宇祢 満也(なかうね みちや) プロフィール】 

1963 年 高知県生まれ。 

大阪第一ホテル、守口プリンスホテル勤務を経て、1999 年浦和ロイヤルパインズホテル開業準備室着任。2003 年浦

和ロイヤルパインズホテル 総料理長就任。 

2000 年「第７回 FFCC メートル キュイジニエ ド フランスジャン シリンジャー杯」 決勝進出。 

2001 年「第 35 回 ピエール・テタンジェ 国際料理賞コンクール 2001」本選に日本代表として出場、世界第 3 位

受賞。 

 

 

 

 

 

 
 

宿泊のお問合せ・ご予約は： 
 

浦和ロイヤルパインズホテル 

宿泊予約係 
 

TEL：（048）827-1110 （直通） 




