
＜商品紹介＞（）内は使用した苺 
○1月9日（金）発売 
「苺たっぷりフロマージュ」（とちおとめ）280円 
 スポンジにレアチーズを重ね、半分にカットしたとちおとめを5枚のせました。 
 
「苺のショートケーキ2個入」（とちおとめ）400円 
 黄桃をスポンジでサンドしホイップクリームでコーティング、とちおとめをトッピング 
 したショートケーキを2個パックにしました。 
 
「苺のプリン」（紅ほっぺ） 220円 
 カスタードプリンにホイップクリームを絞り、苺ソース、大粒の紅ほっぺをトッピング 
しました。 

 
「苺のチョコレートパフェ」（さがほのか）260円 
 チョコレートのムース、スポンジ、クリームを盛り付け、さがほのかを飾ったパフェ。 
 
○1月16日（金）発売 
「苺のシュークリーム」130円 
 程良い甘酸っぱさの果肉入りクリームを包み込んだシュークリームです。 
 
「苺のショートケーキ」（とちおとめ）198円 
 きめの細かい柔らかなスポンジにホイップクリームを絞り、苺ソース、ブッセを重ね、 
とちおとめをトッピングしたカップタイプのショートケーキ。 

 
「苺のモンブラン」（紅ほっぺ）250円 
 ホイップ、カスタードの2種のクリームの上に苺クリームをモンブラン型に絞り、 
半割りの大粒の紅ほっぺを2枚トッピングしました。  

  
 
○1月23日（金）発売 
「苺ドーム」（さがほのか）230円 
 苺クリームをドーム状に絞り、その中にティラミスムースを流し、さがほのかを丸ごと 
 1粒入れました。 
 
「苺プリンパフェ」（とちおとめ）340円 
 なめらかな苺プリンに、生クリームを絞り大粒のとちおとめ2粒をトッピングしました。 
 
 




