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2008年12月1日

新採用の「ファイバーカッター」で、不足しがちな食物繊維がたっぷり摂れる
ジューサーミキサー「MJ-M31」他2機種を発売

「スイートバー」の採用でアイスクリームやムースもつくれる
 

 

(MJ-M31 データ容量：94KB) (MJ-M21 データ容量：94KB) (MJ-M11 データ容量：72KB) 

品名 ジューサーミキサー ジューサー
品番 MJ-M31 MJ-M21 MJ-M11

本体希望小売価格（税込） オープン
発売日 2月1日

月産台数 12,000台
 
ホームアプライアンスマーケティング本部は、ジュース中の食物繊維量がさらに増える※1新形状の「ファイ
バーカッター」と、アイスクリームなどのデザートもつくれる「スイートバー」を採用したジューサーミキサー
3機種を2009年2月1日より発売します。

近年、健康を意識し、家庭で料理を手づくりするお客さまが増加しています。

本製品では、従来品※2に比べ、刃先の角度が鋭利な新形状の「ファイバーカッター」を採用し、野菜や果物を細
かく切削することができるので、ジュース中の食物繊維量が増えます※1（ジューサー使用時は約20％、ミキサー
使用時は約15％アップ）。さらに、ジューサーでは「食物繊維切替フィルター」とあわせて使うことにより、食
物繊維量を好みに合わせて調節することができます。また、ミキサーの新アタッチメント「スイートバー」で
は、プレート部分と円錐部分を組み合わせた特殊な形状により、細かい気泡が大量にでき、ふんわりとした食感
のアイスクリームやムースをつくることができます。

なお、パナソニックネットワークマーケティング（株）が運営するショッピングサイト　PanaSenseパナセン
ス（http://www.sense.panasonic.co.jp）」において、 ジューサーミキサー（MJ-M31）の100台限定モニター販
売を2008年12月10日から12月24日まで行います。

＜特長＞

1.  新採用の「ファイバーカッター」で、ジュース中の食物繊維量アップ※1 
（ジューサー使用時約20％、ミキサー使用時約15％アップ）

2.  「スイートバー」の採用で　アイスクリームやムースなどデザートもつくれる
3.  ふたが開いたままでは動作しない「安全スタート機構」採用

※1 当社従来品に対して。人参ジュースの自社測定法。（品種・季節・鮮度により異なります。） 
食物繊維とは「80％エタノール不溶画分」をさし、人参の場合、食物繊維（主として水溶性）、たんぱく質を含みます。

※2 当社前機種（2006年度）MJ-M30

【お問い合わせ先】

お客様ご相談センター 
フリーダイヤル 0120-878-365（受付9時～20時） 
携帯電話・PHSでのご利用は　電話 06-6907-1187（受付9時～20時） 
ホームページURL：http://panasonic.jp/cooking

1．新採用の 「ファイバーカッター」で、ジュース中の食物繊維量アップ※1 
（ジューサー使用時約20％、ミキサー使用時約15％アップ）

本製品では、ジューサー／ミキサーにおいて、新形状の「ファイバーカッター」を採用し、食材をさらに細かく
切削できます。

■ジューサー 
本製品の新「ファイバーカッター」は、従来品※2に比べ、鋭利な刃先の数
を増やしたことで野菜や果物をより細かく切削し、ジュース中の水溶性食
物繊維量が約20％※1アップします。 
さらに当社独自の「食物繊維切替フィルター」と合わせて使うことで、食
物繊維量を好みに合わせて調節ができます。

■ミキサー 
本製品の新「ファイバーカッター」は、従来品※2の刃先角度、約30度と比
べて、約22度と鋭利にし、野菜や果物をより細かく滑らかに切削し、
ジュース中の水溶性食物繊維量が約15％※1アップします。 
みかんなどの柑橘系果物では内皮や白い部分をつけたまま攪拌してもざら
つきのない、なめらかな飲み口で、内皮・白い部分に多く含まれるペクチ
ンなどの食物繊維も効率よく摂取することができます。 
また、コーンもなめらかに攪拌できるので、スープも裏ごしが不要で、調
理の手間が省けます。

2．「スイートバー」の採用で　アイスクリームやムースなどデザートもつくれる

従来のミキサーカッターでは高速回転により、液体がガラスコップ
やカッターにぶつかり、気泡がこわれてしまうので、ふんわりと泡
立てることは不可能でした。 
本製品で採用した「スイートバー」は、プレート部分と円錐部分で
構成され、プレート外周部の回転により液体を底から攪拌し均一に
泡立て、さらに円錐部で効率良く循環させるので、たっぷりと、き
め細かな気泡を含んだ生地づくりができます。

【「スイートバー」メニュー例】 
・アイスクリーム生地 
・カップケーキ生地 
・ムース生地 

※3 アイスクリーム生地の攪拌前後の体積比較 （運転：約2分間） 
材料　生クリーム200ml・卵黄1個・牛乳500ml・砂糖40g

3．ふたが開いたままでは動作しない「安全スタート機構」採用

本製品は安全性にも配慮し、ミキサー使用時、ふたが開いたままではカッターが回転しな
い「安全スタート機構」を採用しました。 
ふたを閉めると、ハンドル内部のバーが降りて本体側のピンを押し、運転が可能になりま
す。

4．その他の特長

●「ダブルスピン方式」 カッターとスピンナーを別々に回転させ、スピンナーの騒音と振動を抑えながら、カッターを高
速回転させ、材料を細かく切削することができます。

●「豆乳サーバー」（M31・M21のみ）で“豆乳”と“おから”が手軽に手づくりできます。
●「クッキングミル」（M31のみ）でふりかけや離乳食が簡単にできます。

【仕様】

 
M31 M21 M11

ミキサー・ミルつき ミキサーつき ジューサー単体
大きさ（約）：幅×奥行×高さ（cm） 幅18.2×奥行23.0×高さ32.2（ジュ－サ－使用時）

ジューサー部

消費電力 220W
容量（約） 500ml
ファイバーカッター ●
カッターコーティング チタン
豆乳サーバー ● －

ミキサー部

消費電力 260W －
容量（約） 700ml －
ファイバーカッター ● －
カッターコーティング ブラックハ－ドチタン －

ミル部
容量（g）

ドライ 50g（いり大豆の場合） － －
ウエット 200ml － －

カッター ステンレス － －
入れすぎストッパー ●

色 ピュアホワイト 
キャベツグリーン キャロットオレンジ ピュアホワイト
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