
 
＜温製料理＞ 

 越前 富山の海の幸 魚介のブイヤベース 

 蓮根と海老の蓮蒸しテリーヌ仕立て 

 永平寺御用達 甘味噌仕立て焼き鳥 

 ダイアモンドヘッドロール（ランチのみ） 

 サーモン＆イクラのサンライズ（ディナーのみ） 

 バーベキューチキンサラダ 
 ＜冷製料理＞ 

 焼き鯖寿司 

 鯖のへしこカラフル野菜マリネー 

 越のルビー 甘海老とチーズのカクテル 

 越前おろしそば 

 ＜デザート＞ 
 お米のブランマンジェに薩摩芋のコンポート 

 日本酒のジュレと小梅のジュレ 

 そば粉のシフォンケーキ 黒蜜グレイズ 

 

 

◎シェフ実演料理 

・ ローストビーフカッティングサービス（平日ランチ） 

・ 富山県産ローストビーフカッティングサービス（土日ランチ、ディナー） 

―など  

         

◎カウンター料理 

・ ブリと昆布の茶漬け 

―など  

 

◎ディナー特別メニュー 

・ カニの大漁盛り 

 

 

 
 
 
 




