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ハインツ日本株式会社（本社：東京都台東区、代表取締役社長：前田英広）は、ご家庭で簡単においしい煮込

みハンバーグを作ることができる「煮込みハンバーグソース」を、2008 年 9 月 1 日（月）よりリニューアル発売

いたします。 

 

実は、家庭でおいしくハンバーグを作るのは難しい 

家庭料理の中でも人気のハンバーグですが、ハインツの調査によると、主婦にとっておいしいハンバーグを 

作るのは、意外に難しく、作り方などに悩んでいる様子がうかがえます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回発売する「煮込みハンバーグソース」は、そんな主婦の悩みを解決します！ 
煮込みハンバーグなら、生焼けの心配もなく、ふっくらジューシーに仕上がります。 

しかも、デミグラスソースで No.1 のハインツ（*次頁参照）が作ったメニュー専用ソースだから、 

ご家庭で本格的な洋食屋さんの味を再現することができます！ 

ご家庭で簡単手軽に、本格的な洋食屋さんの味！  

デミグラスソース仕込み『煮込みハンバーグソース』 
2008 年 9 月 1 日（月）リニューアル発売 

報道関係各位 

ハインツ調べ（N=1,726、2008 年 3 月） 

自宅自宅自宅自宅でででで「「「「煮込煮込煮込煮込みみみみハンバーグハンバーグハンバーグハンバーグ」」」」をををを作作作作るるるる理由理由理由理由(MA)(MA)(MA)(MA) 

ハインツ調べ（N=1,726、2008 年 3 月） 

自宅自宅自宅自宅ででででハンバーグハンバーグハンバーグハンバーグをををを作作作作るるるる際際際際にににに困困困困ることることることること    (MA(MA(MA(MA））））    
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