
 
 
 
 
グアテマラ西部に位置する高地、ウエウエテナンゴ。マヤ文明を受け継ぐ人々が、かつての文化を守り
ながら静かに暮らすこの地にて、今回選ばれたコーヒーは一粒ずつ丁寧に収穫されています。グアテマ
ラは、世界でも指折りのコーヒー産地。なかでもウエウエテナンゴがもつ独自の気候風土は、世界中か
ら注目を浴びています。一年を通して温暖な気温、適度な雨、そして、豊かな土壌。質の高いコーヒー豆
作りに必要な条件をあわせもつこの地で収穫されたコーヒーの香りと味わいは、『ほのかな甘み、ワイン
のような風味、深煎りに負けない酸味』と評され、コーヒー鑑定士たちから絶賛されています。 
なお、『SHB』とは、5 等級に分類されるグアテマラ産のコーヒー豆の中でも最高等級を意味する呼称。
標高 1400m を超える高地で収穫される豆のみに与えられます。高地は一年を通じて昼夜の寒暖の差
が大きいためにコーヒーの実が引き締まり、他にはない豊かなコクと味わいを生み出すのです。 
 
 
SHB  ： Strictly Hard Bean   （標高 1400m～） 
HB  ： Hard Bean    （標高 1225～1400m） 
Semi-HB ： Semi-Hard Bean  （標高 1100～1225m） 
EPW  ： Extra Prime Washed   （標高 900～1100m） 
PW  ： Prime Washed   （標高 600～900m） 
 

 

中南米グアテマラの位置する場所 

 

 

 

 

 

｢ネスカフェ 香味焙煎 “銘” グアテマラ SHB｣ 

2008 秋～2009 夏の期間限定。グアテマラ SHB100％の今味わうべき、特別な「香味焙煎」。 

パッケージラベルにはマヤの女性たちが見につけている民族衣装ウィピルをイメージさせるマヤ柄をあ

しらいました。また、ラベル正面の金色に輝く五つ星はグアテマラ SHB100％である最高等級を表現しま

した。 

 
＜製品概要＞ 
 

製品名 荷姿 
希望小売 

価格(税込)
希望小売価格 

(本体価格) 
発売日 発売地域

ネスカフェ 香味焙煎 銘  
グアテマラ SHB 

70gX12X2 \868 \827 9 月 1 日
（月） 

全国 

 
 

以 上 

 

【このリリースに関するお問い合わせ先】 

ネスレ 広報室  神戸市中央区御幸通7-1-15 ネスレハウス 

     TEL: 078-230-7050  FAX: 078-230-7108 担当：嘉納、深沢 

＜Home Page＞  http://www.nestle.co.jp   

グアテマラ SHB・ウエウエテナンゴとは 




