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日本製粉(株)、２００８年秋季家庭用冷凍食品新商品を発売

 

　日本製粉（株）（社長　青崎済）は、２００８年秋季家庭用冷凍食品新商品として、新商品７

品目、リニューアル６品目、計１３品目を８月２０日（水）に発売いたします。

　冷凍個食スパゲッティや冷凍お弁当用パスタといったコアカテゴリーを引き続き強化し、順調

に伸長しているパスタ市場においてシェア拡大をめざします。さらに今回は、冷凍ショートパス

タや冷凍スイーツスナックといった新規カテゴリーへ挑戦し、変化が激しく厳しい競争下の冷凍

食品市場で、新たなシェア獲得をめざします。

　「消費者満足の追求」をキーワードに独自性と技術をもって贈る日本製粉の秋季冷凍食品に、

どうぞご期待ください。

 

１．商品概要

 

ブランド 商品名 内容量
希望 

小売価格
備考

オーマイ

 プレミアムゴールド 

 地鶏スモークとチーズのポルチーニソーススパゲッ

ティ

280g オープン 新商品

オーマイ
 プレミアム　こだわり卵とチーズカルボナーラスパ

ゲッティ
280g 360円 リニューアル

オーマイ  プレミアム　海老とあさり味わい塩スパゲッティ 280g 360円 新商品

オーマイ  Ｂｉｇ  ミートソーススパゲッティ 360g 300円 リニューアル

オーマイ  Ｂｉｇ  ナポリタンスパゲッティ 360g 300円 リニューアル

オーマイ  イタリアンデリ　ペンネアラビアータ 160g オープン 新商品

オーマイ  イタリアンデリ　チーズソースペンネ 160g オープン 新商品

オーマイ  プレミアム　紅ずわい蟹あんかけ炒飯 250g オープン 新商品

オーマイ  お弁当たらこスパゲッティ 160g 260円 リニューアル

オーマイ
 2種のスパゲッティ　明太子マヨネーズ味＆とり卵

そぼろ
140g 280円 リニューアル

オーマイ  えびグラタンコロッケ 132g 280円 リニューアル

オーマイ  北海道ポテトのラザニア仕立て 108g 350円 新商品

ニップン  フォンダンショコラ 136g 350円 新商品

※希望小売価格はすべて税抜き表示です。

 

 ２．商品特長

 

 ＜季節感のあるメニューと厳選素材がうれしい＞

 オーマイプレミアムゴールド　地鶏スモークとチーズのポルチーニソーススパゲッティ

 

オーマイプレミアムのワンランク上のシリーズとして今春

登場したオーマイプレミアムゴールド。厳選した素材とス

パゲッティ、そして贅沢なソースで「最後のひとくちまで

深く美味しい」がコンセプトのこのシリーズは、冷凍個食

スパゲッティ市場、その中でも高価格帯市場を牽引する商

品。この秋は、季節感のある新メニューでラインナップを

強化し、さらなる市場の拡大を図ります。

 

＜特長＞

（１）具に、低脂肪で適度な歯ごたえと甘み・コクのある

徳島産阿波尾鶏を使用。スモークすることで旨味をさらに

凝縮。

（２）ソースには、イタリアンレストランでも人気の食材

ポルチーニ茸を使用。「イタリアの松茸」と呼ばれ、甘い

香りと旨味が特長。

 

 

 ＜濃厚さとクリーミーさを極めた新しいカルボナーラ＞

 オーマイプレミアム こだわり卵とチーズカルボナーラスパゲッティ

前年比118%と好調に伸びている冷凍個食スパゲッティ。味

別売上げ動向を見るとクリーム系が急成長中で、中でもカル

ボナーラが同187%と急激に伸びています（ともに外部調査

機関調べ）。この人気のカルボナーラで味の差別化を図るこ

とで、さらなる市場の拡大をねらいます。

 

＜特長＞

（１）本格感・高級感ある大人向けの商品。

（２）濃厚な味わいと栄養価に優れているこだわりの高級

卵“ヨード卵・光”を使用。

２種のチーズを採用。パルメザンチーズで旨味が、カマン

ベールチーズでコクが出ています。

 

 

 ＜これまでなかった塩ベースのスパゲッティが登場＞

 オーマイプレミアム 海老とあさり味わい塩スパゲッティ

和風冷凍スパゲッティの売上げは順調に伸びておりますが、

味はたらこ系と醤油系の２タイプのみ。市場をさらに拡大す

べく、洋風に比べてバラエティの少ない和風スパゲッティに

新メニューを投入します。

 

＜特長＞

（１）外食スパゲッティ市場の和風メニューで人気の魚介

（えび、あさり）を使った塩ベースの味が、冷凍市場にも登

場。

（２）まろみやコク、甘みのある“伯方の塩”を使用。

（３）魚介の旨みと香味野菜、隠し味の丸大豆醤油でコク深

い仕上がりに。

 

 

 ＜うれしい食べごたえの大盛タイプ＞

 オーマイ　Ｂｉｇ　ミートソーススパゲッティ　／　ナポリタンスパゲッティ

 

 

冷凍スパゲッティへの不満の一つ、「量が少ない」という

声にお応えした当社比1.5倍の大盛スパゲッティ。どなたに

も好まれる “ミートソース”と“ナポリタン” というベーシッ

クな味を、さらに美味しくリニューアルしました。メイン

ターゲットは、食べ盛りのお子様のいる家庭や一人暮らし

の男性です。

 

＜特長＞

(１)ミートソースは、牛・豚肉と野菜をじっくり煮込んだコ

クのあるソースに揚げナスをトッピング。よりジューシー

なソースに改良。

(２)ナポリタンは、トマトの旨みたっぷりのジューシーな

ソースにウィンナー、玉ねぎ、ピーマンをトッピング。

ウィンナーを改良。

 

 

 ＜幅広い食シーンでアレンジ多彩＞

 オーマイ　イタリアンデリ　ペンネアラビアータ　／　チーズソースペンネ

 

 

冷凍食品では、ロングスパゲッティの市場が拡大している

いっぽう、ショートパスタのメニューが少ない状況です。

そこで、カフェやレストランでも人気のショートパスタメ

ニュー“イタリアンデリ”の登場です。オーマイ イタリアン

デリシリーズの共通コンセプトは「ちょっと贅沢な大人の

一皿」。美味しさはもとより、パッケージ裏面やＨＰでさ

まざまな食シーンやアレンジメニューをご提案し、当商品

の応用力をご紹介します。

 

＜特長＞

(１)具とソースにはイタリア産完熟トマトやチーズなど本格

的な材料を使用。量もたっぷり。

(２)パスタは、ほどよい弾力があり、見た目にもおしゃれで

女性に人気のペンネを使用。

(３)トレー入りだから後片付けは不要。

(４)朝食、軽めのランチ、ワインのおつまみ、いつものおか

ずのつけ合わせなど、さまざまな食シーンでご活用いただ

けます。

 

 

 ＜１食で満足できる本格派冷凍米飯＞

 オーマイプレミアム　紅ずわい蟹のあんかけ炒飯

冷凍米飯市場は、ファミリーサイズに替わって個食タイプが

微増傾向にあります。トレー入り個食タイプには、大きな具

材がトッピングでき見栄えがよく、ウェットな食材が使える

のでより本格的なものができる、といったメリットがありま

す。ファミリータイプの袋物にはできないメリットで差別化

を図ることで、冷凍米飯市場を強化するとともに、新メ

ニューの投入で、市場の拡大を目指します。

 

＜特長＞

(１)高級感＆本格感のある中華の人気メニュー“あんかけ炒

飯”を採用。

(２)あんかけは、紅ずわい蟹と魚介の旨みをきかせた、ふん

わり卵白仕立ての本格派。

(３)トレー入りだからできる、あんと炒飯の一体型メ

ニュー。

 

 

＜さらに美味しく、さらに食べやすく＞

オーマイ　お弁当たらこスパゲッティ

お弁当用冷凍パスタ市場でさらに売上げを伸ばしているたら

こ味。今回、香ばしい焼きたらこを増量し、さらに美味しく

なりました。

 

＜特長＞

(１) 香ばしい焼きたらこを20％増量（従来比）。

(２) アミノ酸等の旨み成分が豊富で、口あたりがやわらかい

国産有明のりを使用。

(３) ソースを改良してスパゲッティもほぐれやすくなりまし

た。

 

 

 ＜市場急伸中のアソートタイプ＞

 オーマイ　２種のスパゲッティ　明太子マヨネーズ味＆とり卵そぼろ

お弁当用冷凍パスタ市場で急伸中の“２種アソートタイプ” 。

明太子を増量し、しょうゆ味ソースをさらに美味しく改良し

ました。

 

＜特長＞

(１) 明太子を従来比１５％増量し、旨みをアップ。辛さはマ

イルドに食べやすく改良。

(２) とり卵そぼろの和風スパゲッティソースを丸大豆醤油で

コクのある甘めの醤油味に改良。

 

 

 ＜ラザニア風のおしゃれなメニュー＞

 オーマイ　北海道ポテトのラザニア仕立て

カップ入りお弁当用惣菜市場では、洋風おかずが前年比

119％と伸びています。新規性のある洋風おかずを投入する

ことで、洋風カップ入り惣菜をさらに強化します。

 

＜特長＞

(１) 食の安全・安心を意識して、北海道産のポテトを使用。

(２) ポテト、ミートソース、チーズといったお子様が好きな

味付け。

(３) ポテトとミートソースをラザニア風に層にしたおしゃれ

なメニューで、お弁当の脱マンネリ化をお手伝い。

 

 

 ＜人気のグラタンコロッケを美味しくリニューアル＞

 オーマイ　えびグラタンコロッケ

お弁当の定番である冷凍コロッケ。以前に増して人気のある

クリーム系コロッケを改良して、冷凍コロッケ市場を活性化

させます。

 

＜特長＞

(１) 北海道産の牛乳と生クリームでとってもクリーミー、か

つ、安全・安心。

(２) 衣をさらにサクッと改良。

(３) 育ち盛りのお子様に足りないカルシウムを本品2個で牛

乳1本分強化。

(４) 海老、国内産ほうれん草、マカロニで彩り豊かに具だく

さん。

(５) パッケージサイズを見直し、冷凍庫に入れやすいコンパ

クトサイズに。

 

 

＜新登場！電子レンジで温めて食べる、おしゃれな冷凍ケーキ＞

ニップン　フォンダンショコラ

これまでの冷凍スナック市場は、たこ焼やお好み焼、鯛焼き

といった和風メニューのシェアが高く、バリエーションが不

足していました。そこで、既存の冷凍ケーキや、冷凍菓子・

アイスクリームといったレンジ加熱の必要がないスイーツと

は差別化を図るべく、温めて食べるケーキデザート“フォン

ダンショコラ”を投入。冷凍スナック市場全体の活性化と新

定番のスイーツを目指します。

 

＜特長＞

(１)  これからの季節にぴったりの季節感あるケーキ。

(２)  レンジで温めると、しっとり、ふんわりチョコレート

ケーキの中からとろーり溶け出すチョコレートが魅力。

(３)  ガーナ産カカオのコクと、中南米産カカオの豊かな香り

をバランス良く配合したチョコレートを使用。
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