
 
 
 
『桃太郎ゴールド』の主な特長 

・ 食味のよい大玉橙黄色トマト。果形は豊円で果重２１０～２２０ｇ程度。 

・ 果色は橙黄色で美しく、肉質はしっかりとし緻密で店持ちがする。サラダなど桃色系のトマ

トと組み合わせるだけで鮮やかな彩りを楽しめる。 

・ 桃太郎ゴールドはトマトに含まれるリコピンの中でも、シス体のリコピンをもっている。 

・ 栽培性が安定しており、従来の桃太郎系と同等の収量性が見込める。 

・ 最適作型は夏秋栽培で、半促成栽培、抑制栽培に適する。 

 

※桃太郎…タキイが１９８５年に、夏秋トマトの品種として発表。食味がよく、果肉がくずれに 

くいトマトで、完熟してからの収穫が可能になりました。発売後数年で、夏のトマトでシェア 

が８割を超え、現在まで次々と兄弟品種が発表されています。日本のトマトを代表する品種し 

て広く名前が知られています。 

※桃色系統…トマトの果色は、世界で消費される大玉トマトのほとんどが赤色系で、主に加熱し 

て煮込み料理やソースなどに使われます。桃太郎に代表される日本のトマトは桃色系で、生食 

されるのが主流となっています。ミニトマトや中玉トマトは赤色系が多くなります。 

※シス体のリコピン…トマトに含まれるリコピンには構造的な特徴をもつ２つのタイプがありま 

す。１つはオールトランス体、もう１つはシス体です。桃～赤系のトマトに含まれるリコピン 

のほとんどはオールトランス体になります。シス体のリコピンはオールトランス体のリコピン 

よりも体内への吸収がよいという報告があります。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

品種名 量目 希望小売価格（税込み）

桃太郎ゴールド 1000粒 22,050円




