
【商品特長】  

小岩井 クリーミーチーズ 6Ｐ 

芳醇な香りの醗酵バターを使用し、濃厚なチーズのコクとなめらかな食感を実現した、“味わいを楽し

む 6P チーズ”。 

サムソーチーズの濃厚なコクとクリームチーズを使用したなめらかな食感が特長。  

商 品 名 小岩井 クリーミーチーズ 6P

種 類 別 プロセスチーズ 

容 量 １２０ｇ 

希望小売価格 ３８０円（税込３９９円） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 ３００日間 

販売地域 全国 

発売日 ２００８年４月１日（火） 

 

 

 

小岩井 スライスチーズ 

厳選したチーズに、醗酵バターを加えて仕上げたコクと香りのクリーミーなスライスチーズ。 

 
「小岩井 スライスチーズ【クリーミー】」  

クリームチーズとサムソーチーズを使用した、そのまま食べてもおいしいスライスチーズ。  

 
「小岩井 スライスチーズ【とろける】」 

モッツァレラを贅沢に使用し、チェダー・ゴーダをブレンドした、糸引きとコクのあるチーズ。温めるとチ

ーズとバターが溶け合います。  

商 品 名 
小岩井 スライスチーズ【クリーミー】

小岩井 スライスチーズ【とろける】 

種 類 別 プロセスチーズ 

容 量 １４４ｇ（８枚） 

希望小売価格 ３３０円（税込３４６円） 



保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 ２４０日間 

販売地域 全国 

発売日 ２００８年４月１日（火） 

 

 

 

 

小岩井 オードブルチーズ 

醗酵バターを加え、厳選したチーズと具材のおいしさを引き出し、“前菜”として楽しめるチーズ。具材

と、やわらかくコクのあるチーズがよく合います。 

 
「小岩井 オードブルチーズ【サラミ】」  

旨みたっぷりのサラミが入ったチーズ。  

 
「小岩井 オードブルチーズ【アーモンド】」 

香ばしいアーモンドが入ったチーズ。  

 
「小岩井 オードブルチーズ【オニオン】」  

香り豊かなオニオンが入ったチーズ。  

 
「小岩井 オードブルチーズ【クリーミー】」 

クリームチーズを使用した、しっかりコクのあるチーズ。 



商 品 名 

小岩井 オードブルチーズ【サラミ】 

小岩井 オードブルチーズ【アーモンド】

小岩井 オードブルチーズ【オニオン】 

小岩井 オードブルチーズ【クリ―ミー】

種 類 別 プロセスチーズ 

容 量 ５０ｇ（３ポーション） 

希望小売価格 １７０円（税込１７８円） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 ３００日間 

販売地域 全国 

発売日 ２００８年４月１日（火） 

 

 

 

 

小岩井 ぬるチーズ 

醗酵バターを加えて仕上げた、チーズの濃厚さと、コク深い味わいが手軽に楽しめる、なめらかなチ

ーズ。 

 
「小岩井 ぬるチーズ【クリーミー】」  

クリームチーズとサムソーチーズで仕上げたコクがあるのにクセのないクリーミーな味わいです。  

 
「小岩井 ぬるチーズ【カマンベールブレンド】」 

小岩井工場で作ったカマンベールの濃厚なコクと香りが手軽に楽しめます。 

商 品 名 
小岩井 ぬるチーズ【クリーミー】 

小岩井 ぬるチーズ【カマンベールブレンド】

種 類 別 プロセスチーズ 

容 量 １００ｇ 

希望小売価格 ３５０円（税込３６７円） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 ２４０日間 



販売地域 全国 

発売日 ２００８年４月１日（火） 

 

 

 

 

小岩井 ひとくちスモークチーズ 

醗酵バターで仕上げたやわらかいスモークチーズ。スモークと相性のよいゴーダチーズをベースに醗

酵バターを加え、国産桜チップで丁寧にスモークしました。 

 
「小岩井 ひとくちスモークチーズ【プレーン】」  

チーズ、バター、スモークの豊かな香りと濃厚な味が楽しめる、プレーンなスモークチーズ。 

115g と“食べきりサイズ”の 50g、の 2 つの容量でお届けします。  

 
「小岩井 ひとくちスモークチーズ【ベーコン＆ペッパー】」 

ベーコンの厚みのある旨みとペッパーのピリッとした刺激が楽しめるスモークチーズ。 

商 品 名 

小岩井 ひとくちスモークチーズ【プレーン】 

小岩井 ひとくちスモークチーズ【ベーコン＆ペッパー】 

小岩井 ひとくちスモークチーズ【プレーン】食べきりサイズ

種 類 別 プロセスチーズ 

容 量 １１５ｇ ５０ｇ（食べきりサイズ） 

希望小売価格 ４７６円（税込５００円） ２３８円（税込２５０円） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 １８０日間 

販売地域 全国 

発売日 ２００８年４月１日（火） 

 



  

 

 


