
 

     

     

 

 サッポロ一番 
プレミアリッチ しょうゆ味 

サッポロ一番 
プレミアリッチ みそラーメン 

サッポロ一番 
プレミアリッチ 塩らーめん

め ん 

麺線：24 番 丸型 ノンフライ麺 

栄養価の高い小麦胚芽を麺に練り

込みました。シコシコとした細麺

でコシが強く伸びにくい麺線にし

ました。 

麺線：20 番 丸型 ノンフライ麺

栄養価の高い小麦胚芽を麺に練り

込みました。もちもちとしてコシが

強く伸びにくい麺線にしました。 

麺線：20 番 丸型 ノンフライ麺

栄養価の高い小麦胚芽を麺に練り

込みました。プリプリとしてコシ

が強く伸びにくい麺線にしまし

た。 

スープ 

鶏のガラだしと丸鶏のまろやかな

旨みをベースに有機丸大豆の醤油

を合わせました。またアクセント

に胡椒を、さらに香味野菜を加え

ることで、スープに深みとコクが

付与され、後味までしっかりとし

た旨みが味わえます。 

数種の粉末みそ、生の米みそ、豆み

そをバランス良く使用し、ポーク白

湯エキスでベースに厚みをつけ、さ

らに調理感のあるポークミートエ

キスでしっかりとした肉感をつけ

ました。また、みそラーメンには欠

かせないにんにく、生姜等の香味野

菜と七味唐辛子で豊かな風味とア

クセントを付与しました。さらに生

みそには、２年間じっくりと熟成し

た信州醸造みそを使用しています。

丸鶏のまろやかな旨みと鶏肉のし

っかりとした旨みに白菜やジンジ

ャー、ガーリック、オニオンなど

の野菜の旨みが加わった、旨みた

っぷりの塩らーめんスープです。

また、ベースの塩にはミネラルが

豊富な焼塩を使用しています。こ

れにより、塩かどのないマイルド

な甘みも感じられるスープに仕上

がっています。 

後がけ 

スパイス 

「特製スパイス」をかけます 

と、よりスパイス感が引き立 

ちます。 

「特製七味」をかけますと、ピリッ

とした辛味が、より一層美味しさを

引き立てます。 

「金ごま」をかけますとごまの香

ばしさが風味豊かに香ります。 

 

 

 

 

商 品 名 
サッポロ一番 

プレミアリッチ しょうゆ味 

サッポロ一番 

プレミアリッチ みそラーメン

サッポロ一番 

プレミアリッチ 塩らーめん 

ＪＡＮコード 4901734011811 4901734011828 4901734011835 

内 容 量       91g（めん 70ｇ） 92g（めん 70ｇ） 88g（めん 70ｇ） 

希望小売価格 １３０円（外税） 

荷 姿 （１C/S×２）×２ ※１C/S ＝１２食入り 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品特徴 

本件に関するお問合せは下記宛にお願いいたします。 

 

 

●お客様お問合せ先● 

サンヨー食品株式会社 お客様相談室 

〒371-0811 群馬県前橋市朝倉町 555 TEL:027-265-6633 

 

サンヨー食品ホームページ http://www.sanyofoods.co.jp 

 

商品概要 


