
 

＜メニュー概要＞ http://www.royal.co.jp/ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
【ご提供時間】 

平日 17：00～24：00／土日・祝日 11：00～24：00 

【本格和食】 

～お客様からのご要望多数、本格和食に挑戦～ 

京ぎをん「浜作」森川主人直伝 「いろどり和御膳 八寸と主菜」 ………1,600 円（税込 1,680 円）

 

商品内容： 

①八寸 7 種 

②主菜 2 種から選択 

「鯛の揚げ煮おろし」 または 「牛肉の香り醤油焼き」 

③さくらごはん、味噌汁、食後のお茶 

 

●主菜ができるまで、京都で人気の“ちょこっと

盛り” スタイルの八寸をお楽しみいただきます

 

●魚料理は、「浜作」の代表的な一品「揚げ煮

おろし」をロイヤルホスト風にアレンジしました 

 

●朱色の半月盆、彩り豊かな小鉢、さらに主菜

皿は清水焼の伝統を受け継ぐ代表的な窯元

「叶松谷（かのうしょうこく）」（三代目）に監修し

ていただきました 

「お客様に常にベストを尽くし、満足していただく」という料理人の真髄 

お客様に伝えたい“想い”へのこだわりを学ぶ 

当メニューは、食材やメニューの内容、味付け、盛り付けにいたるまで京都・祇園の板前割烹「浜作」

の三代目ご主人 森川裕之氏にご指導をいただきました。「お客様に常にベストを尽くし、満足していた

だきたい」という「浜作」の想いは、私たちがロイヤル創業者から受け継いでいる企業理念と共通であり、

その一つの目的のために意見を出し合いながら最高のメニューに仕上げることができました。 

ご主人は当メニューを通じて、“京都を感じて欲しい”“食事の時間をゆったりと楽しんでいただきた

い”という想いをお客様に伝えたかったといいます。それは、御膳が絵のように美しく盛り付けられている

かどうか確認することや、八寸と主菜を二回に分けてお持ちし、料理を提供されるお客様の時間軸を超

えることで、食事の楽しさ、期待感を醸成させることができるというサービスのこだわりで実現することがで

きました。 



 

 

ヨーグルトが持つ乳酸菌に、ビタミン C 豊富なフルーツ、オリゴ糖、食物繊維などを組み合わせて、 

「カラダにうれしいデザート」を提案します。 

 

 

メニュー： 

黒糖プリンとヨーグルトのパフェ………650 円（税込 682 円） 

シトラスヨーグルトパフェ………………650 円（税込 682 円） 

ブリオッシュのフレンチトースト ………580 円（税込 609 円） 

りんごとヨーグルトのケーキ …………530 円（税込 556 円） 

 

 

 

【美容】 

～吸収よくコラーゲンが摂れる、初のアンチエイジングメニュー～ 

美肌応援プレート 「コラーゲンスペシャル コラーゲンボール添えコンソメスープ付」 

……………………………………………1,180 円（税込 1,239 円)

「カラダの中からきれいになりたい」と願う女性のお客様に向けて

考案しました。美しく健康な毎日を過ごすために、美肌効果で人

気のコラーゲンに加え、コラーゲンの吸収を助けるビタミンやミネ

ラルなど栄養バランスも意識しています。 

 

商品内容： 

①コラーゲンボール添えコンソメスープ 

②牛すじの煮込みイタリア風 温野菜添え 

③鶏手羽のからあげ 

④ごまほうれん草 

● コラーゲン豊富な牛すじ、鶏手羽、コラーゲンボール 

● 赤ピーマンやオクラ、ほうれん草でビタミン・ミネラルも 

バランスよく摂取 

● 色とりどりのプレートで味だけではなく見た目にも美味しく 

演出しました 

ヨーグルトを使った美容・健康デザートシリーズ……………530～650 円（税込 556～682 円） 

「コラーゲンスペシャル」メニューについて 

青山美肌 美容外科・皮膚科 美容皮膚科院長 

楠山法子先生よりコメントをいただきました。 

当社のホームページやモバイルサイトでご紹介す

る予定です。 

 

 



 

 

 

～東京農業大学コラボレーション企画の健康メニュー～ 

＜咀嚼力＋バランス＞をコンセプトにした「かむかむ３０」第４弾 

「豚しゃぶ＆たっぷり温野菜の御膳」…………………………………1,280 円（税込 1,344 円）

肥満や成人病予防に有効な「噛む」ことを促しなが

ら、栄養バランスよく 30 品目を摂取できる産学提携

企画「かむかむ３０」の第 4 弾。 

 

商品内容： 

①豚しゃぶとたっぷり温野菜 

 熟成味噌だれ と 柚子ポン酢おろしだれ 

②ひじきの煮物 

③黒米入り発芽玄米ごはん、味噌汁 

 

●主食、主菜、副菜のバランスを考えた御膳 

●１食で 619Kcal 

【健康】 

～東京農業大学コラボレーション企画の健康メニュー～ 

“安心”“健康”の「ごはんと根菜のバランスバーガー～特製味噌ソース～」 

………………………………850 円（税込 892 円）

「農大生が考える理想的な料理」をテーマにし

たクッキングサミットの優秀作品賞を受賞した学

生のアイディアをもとに、ロイヤルホストがメニュ

ーとして商品化しました。 

 

商品内容： 

①カリッと焼いたごはんのバンズ  

②カラダにやさしい和素材（れんこん、大根、大葉） 

③サラダ、グラノーラ入りヨーグルト 

 

●５つの食品群（たんぱく質、脂質、炭水化物、無

機質、ビタミン）が摂れる 

●“目で見て楽しい、食べても美味しい”を実現 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
※ 各写真画像はデータでご用意していますので、お手数ですがお問合せください。 
※ 一部メニューは、取り扱いをしていない店舗がございます. 
※ 店舗によって、一部価格が異なる場合があります。 
※ その他の詳細については、ロイヤルホームページをご参照ください。 

ロイヤルホームページ http://www.royal.co.jp/ 

 好きなものを選べて楽しいプリフィクススタイル 

「イタリア定食」………………………………………………………1,600 円（税込 1,680 円） 

スターターからドルチェまで、それぞれ好きな料理を選

び、自分流のイタリア定食をおつくりいただきます。 

 

コース内容 

第一の皿：スターター（３皿からチョイス） 

第二の皿：アンティパスト（３皿からチョイス） 

第三の皿：スパゲティ・ピッツァの６皿からチョイス 

第四の皿：ドルチェ（7 種）・カフェからチョイス 

 

※一部、お選びいただく商品により価格が異なります 

【その他】 

【ご提供時間】 

平日 15：00～24：00／土日・祝日 11：00～24：00 


