
おｌ 

 

 

 

2008 年 2 月 19 日 

 

 

 

 

 

 

 

 

これ一本で味が決まる！ 万能合わせ調味料 

「おいしくできちゃう！炒飯と野菜炒め （焼豚醤油味、ねぎ塩味、こくみそ生姜味）」 

ＮＥＷＳ

このたび、株式会社 永谷園（社長：永谷 栄一郎、東京都港区）では、液状タイプの合わせ調味料「おいしくでき

ちゃう！炒飯と野菜炒め 焼豚醤油味」、「同 ねぎ塩味」、「同 こくみそ生姜味」（220 円（税抜））を 2008 年 3 月 3

日（月）より、全国で発売いたします。 

液状タイプの調味料だから、炒めものに限らずアレンジ自在に使える汎用性が最大の魅力です。 

発売前の調査で使用頻度の高かったメニュー「炒飯」と「野菜炒め」を商品名に入れることで、使用方法のイメージ 

を喚起させ、手に取りやすい動機づけをしました。手早く作れる本商品で、忙しい方や料理ビギナーの方の 

食卓を囲む時間を増やすお手伝いをいたします。 

商品特長         

◆ 本格的な中華料理がこれ一本で簡単に作れる、合わせ調味料です。 

◆ 使いやすい液体タイプだから、炒める、かける、和える、下味付けなどにも応用できます。 

◆ 家庭在庫率の高い基礎調味料だけではなかなか出せないコク、風味があります。 

・焼豚醤油味・・・焼豚の風味をきかせた醤油だれに、香味油で香ばしさをプラスしました。 

・ねぎ塩味・・・ねぎのうま味をきかせた塩だれに、焦がしねぎ油で香ばしさをプラスしました。 

・こくみそ生姜味・・・粗みじん生姜入りの風味のたれに、みそのコクをプラスしました。 

  

こんな方にオススメ！ 

◆ 共働きの家庭で・・・忙しい中、献立に迷ってもこれ一本でパパっと作れる 

◆ 料理が苦手な方に・・・これ一本で味付けバッチリ 

◆ 夫婦二人暮らし・・・調味料を買い揃えなくても、これ一本で中華が味わえる 

◆ 献立のレパートリーが少ない方に・・・これ一本で炒飯、野菜炒め、焼きうどん、スープ、から揚げ等アレンジ自在 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

       
広報室 〒105-8448 東京都港区西新橋 2-36-1 TEL:03-3432-2519 FAX:03-3432-2528 

 



 

 

 

販促展開 

 

◆ＣＭ 

榊原郁恵さんを起用したＣＭを放映予定。 

 

◆サンプリング 

 20 代後半～40 代女性をターゲットに、全国 10 万本のサンプリングを計画。 

 

◆リーフレット、雑誌広告 

料理研究家 加藤美由紀先生（※）を起用し、アレンジレシピを提案いたします。 

パッケージでは伝えきれない本商品の特長をわかりやすく伝えていきます。 

・約 50 万枚のリーフレットを首かけ形式で商品に添付します。 

・雑誌広告では、20～40 代の主婦向け生活情報雑誌にて、 

読者と加藤先生が一緒にアレンジレシピを作る様子を掲載します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品概要 

 

おいしくできちゃう！ 
商 品 名 

炒飯と野菜炒め 焼豚醤油味

おいしくできちゃう！ 

炒飯と野菜炒め ねぎ塩味

おいしくできちゃう！ 

炒飯と野菜炒め こくみそ生姜味

表 示 内 容 量 157g 156g 

荷 姿 12P×2B 

希望小売価格 220 円（税抜き） 

賞 味 期 間 12 ヶ月 

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 49598179 49598186 49598193 

Ｉ Ｔ Ｆ コ ー ド 0884902388039075 0884902388039082 0884902388039099 

発 売 年 月 日 2008 年 3 月 3 日（月） 

発 売 地 区 全国 

※料理研究家 加藤美由紀先生 

日本料理をはじめ、フランス・イタリア・ロシア・タイ・アメリカ他、各国で料理を学び、 

33 カ国を食べ歩いて料理研究家に。アイデア豊富な独自のレシピと日々の生活の 

中の地に足の着いた家庭料理に定評がある。テレビＮＨＫ「今日の料理」他、雑誌、 

商品開発など多岐に渡って活躍。近年は食育や食フォーラムなどにも、精力的に参加。 

フジテレビ「郁恵＆井森のデリ×デリキッチン！」で「ミユミユ」の相性で親しまれる。 

「料理研究科ミユミユの 2 品で 20 分！ラクラク献立」（セブン＆アイ出版）ほか著書多数。 

 

 

お問い合わせ先 

お客様からのお問い合わせ先   （株）永谷園 お客様相談室  Ｔｅｌ．０１２０－９１９－４５４ 

報道各位からのお問い合わせ先 （株）永谷園 広報室       Ｔｅｌ．０３－３４３２－２５１９ 


