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北海道産の生乳を100%、または北海道産のナチュラルチーズを100%使用した 
日本人の味覚に合ったチーズ

 
『雪印北海道100』 

新商品 
　『雪印北海道100 雪印北海道100芳醇ゴーダ』 
　『雪印北海道100 チェダー』 
　『雪印北海道100 粉チーズ芳醇』 
　『雪印北海道100 とろけるチーズ ピザ用』 
　『雪印北海道100 とろけるチーズ クッキング用』 
　『雪印北海道100 細切りチーズ サラダ用』 

　 

雪印乳業株式会社（代表取締役社長：高野瀬忠明　本社：東京都新宿区）は、平成19年の3月
に立ち上げたチーズブランド『 雪印北海道100 』のさらなる商品展開として、平成20年3月1
日より、新商品6品を下記のとおり発売いたしますのでご案内申し上げます。

『 雪印北海道100 』は、北海道で生まれ、北海道の酪農とチーズづくりの歴史とともに歩んで
きた雪印が、北海道にこだわり、北海道産の生乳を100%、または北海道産のナチュラルチー
ズを100%使用して独自の技術で創り上げた、日本人の味覚に合ったチーズです。新鮮な生乳
からできた、ミルク本来の味わいが楽しめるフレッシュ系のナチュラルチーズや、伝統の技で
創り上げる日本人の嗜好に合った味わいの白カビ系のナチュラルチーズ、熟成によるコクと旨
味が生きた味わいを楽しめるナチュラルチーズ、日本のチーズ文化の草分け的な存在であり親
しみ深い味わいを楽しめるプロセスチーズなど、バラエティ豊かなラインナップです。

この『 雪印北海道100 』の拡大展開として、この春は6品の新商品を発売いたします。北海道
産の芳醇ゴーダとチェダーをそのままカットした『雪印北海道100芳醇ゴーダ』 『雪印北海道
100チェダー』、北海道産ナチュラルチーズを100%使用した粉チーズ『雪印北海道100粉チー
ズ芳醇』、ピザをしっかりコクのある味に仕上げる芳醇ゴーダを配合した『雪印北海道100と
ろけるチーズ ピザ用』、料理素材の味を引き立たせるマイルドなチェダーを配合した『雪印
北海道100とろけるチーズ クッキング用』、そのままでも加熱しても食べられる『雪印北海道
100細切りチーズ サラダ用』です。  
  今後も『 雪印北海道100 』は、積極的な展開を進めてまいります。

 
【商品概要】

 
【新商品6品】

商品名 種類別 内容量 希望小売価格 
(税抜本体価格) 発売日 発売地域 賞味期間 

（未開封）

雪印北海道100 
芳醇ゴーダ

ナチュラル 
チーズ 60g 230円 3／1 全国 90日

雪印北海道100 
チェダー

ナチュラル 
チーズ 60g 230円 3／1 全国 90日

雪印北海道100 
粉チーズ芳醇

プロセス 
チーズ 80g 370円 3／1 全国 210日

雪印北海道100 
とろけるチーズ 
ピザ用

ナチュラル 
チーズ 150g 330円 3／1 全国 90日

雪印北海道100 
とろけるチーズ 
クッキング用

ナチュラル 
チーズ 150g 330円 3／1 全国 90日

雪印北海道100 
細切りチーズ 
サラダ用

ナチュラル 
チーズ 130g 285円 3／1 全国 90日

 
【商品特長】
『雪印北海道100 芳醇ゴーダ』
(1) 北海道産の芳醇ゴーダをそのままカットしています。 
(2) コクとうまみが凝縮した深い味わいです。
(3) 一回の食事で食べきれるお手頃な容量と価格です。
(4) おいしさを長持ちさせるプラカップ容器に入っています。

 
『雪印北海道100 芳醇チェダー』
(1) 北海道産のチェダーをそのままカットしています。
(2) ほんのり酸味のあるマイルドな味わいです。
(3) 一回の食事で食べきれるお手頃な容量と価格です。
(4) おいしさを長持ちさせるプラカップ容器に入っています。

ハード・セミハードチーズの種類別認知率

 

 

『雪印北海道100芳醇ゴーダ』        『雪印北海道100チェダー』 

 
 

『雪印北海道100 粉チーズ芳醇』
(1) 北海道産ナチュラルチーズを100%使用した粉チーズです。
(2) 当社独自の乳酸菌で熟成させた芳醇ゴーダを65%使用した、コクのある深い味わいです。

(3) 固まりにくく、サラサラ感が長持ちします。
 
 

 

『 雪印北海道100 粉チーズ芳醇 』 

 
 
 

『雪印北海道100 とろけるチーズ ピザ用』
(1) 北海道産ナチュラルチーズを100%使用しています。
(2) ピザをしっかりコクのある味に仕上げる芳醇ゴーダを配合しています。
(3) 糸引きが出やすい幅にシュレッド（約8mm幅）しています。

『雪印北海道100 とろけるチーズ クッキング用』
(1) 北海道産ナチュラルチーズを100%使用しています。
(2) 料理素材の味を引き立たせるマイルドなチェダーを配合しています。
(3) 早く溶けやすい幅にシュレッド（約4mm幅）しています。

『雪印北海道100 細切りチーズ サラダ用』
(1) 北海道産ナチュラルチーズを100%使用しています。
(2) そのままでも加熱しても食べられるからいろいろな使い方で召し上がれます。
(3) トッピングで見映えのする幅にシュレッド（約2mm幅）しています。

 

『 雪印北海道100 とろけるチーズ ピザ用 』 
『 雪印北海道100 とろけるチーズ クッキング用 』 

『 雪印北海道100 細切りチーズ サラダ用 』 

 
 

以上
 
 
 

本件に関するお客様からのお問い合わせ先
雪印乳業（株）　お客様センター 

 
 0120-369-114　（年中無休 9:00～19:00）

 
本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先

雪印乳業（株）　コミュニケーション室　広報グループ 
 

TEL: 03-3226-2124　　FAX: 03-3226-2150
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