
 
【角煮豚と青菜の中華麺】 

内儀屋のレシピを忠実に再現した角煮には、信州の豊かな自然の中で育った信州豚を使用しまし

た。信州豚はきめが細かくジューシーな食感が特長です。スープは鶏がらスープに和風だしを合わ

せました。 
味のしみ込んだやわらかな角煮とあっさりとしたスープの絶妙な調和をお楽しみください。 

 
・商品名：角煮豚と青菜の中華麺 
・価 格：オープン価格 
・内容量：520ｇ  
・内 容：麺、スープ、 

具材［豚角煮、チンゲンサイ］ 
・容器形態：袋（内袋、外袋） 
・販売先：全国の量販店  
 
 

【牡蠣と高菜の中華麺】 
メイン具材の牡蠣には広島産の牡蠣を使用しました。瀬戸内海で育った牡蠣は味に深みがあり、

身が締まって風味豊かです。芳ばしく焼き色をつけることで香り良く仕上げました。また、ピリ

ッとした辛さとシャキシャキした食感が特長の高菜をたっぷりのせました。 
スープは鶏がらスープに和風だしを合わせました。 

 
・商品名：牡蠣と高菜の中華麺 
・価 格：オープン価格 
・内容量：565ｇ  
・内 容：麺、スープ、 

具材［牡蠣、高菜、たけのこ、しょうが］ 
・容器形態：袋（内袋、外袋） 
・販売先：全国の量販店 
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