
■商品概要 

商品名 価格 
（税込） 商品特徴 

彦摩呂さんからの 

一言 

秋の松花堂弁当 580 円 

松茸、舞茸、椎茸、さつまいも、さとい

も、栗、ごぼう、れんこん、鮭、鯖と秋

の食材を 10 種類も使用した彩り豊か

なお弁当です。【沖縄を除く】 

『秋の味覚の緊急会議 

全員集合や～』 

松茸ご飯 350 円 
秋の味覚の代表格である松茸のスラ

イスを 3 枚盛り付けました。秋の味を

満喫していただけます。【沖縄を除く】

『松茸の 

3 大テノールや～』 

焼秋刀魚寿司 395 円 

北海道厚岸産の脂がのった秋刀魚

をお寿司に仕立てました。1 カンずつ

海苔を巻いて食べやすく仕上げてお

ります。6カン入りで395円と価格もお

手ごろです。 

『海苔の帯締めと 

サンマの夕焼けや～』 

鮭といくらの 

北海寿司 
580 円 

大きな鮭の切身といくらをたっぷりと

盛り付けた、ぜいたくでボリュームの

ある一品です。【沖縄を除く】 

『鮭の子だくさんや～ 

海のルビーや～』 

手巻寿司 

とろサーモン 
180 円 

天然紅鮭をたっぷり使用し、天城産

の沢わさびで味をととのえました。し

っとりとしたサーモンと沢わさびの豊

かな風味、辛味を楽しんでいただけ

ます。 

『わさびがサーモンの 

甘味を引き出してるで～ 

わさびのおみこしや～』 

新潟コシヒカリおにぎり 

松茸ご飯 
179 円 

松茸ご飯に縦割りの松茸をサンドし

ました。じっくりと抽出したかつおだし

とこんぶだしが、松茸の香りを引き立

てます。 

『お口の中が 

松茸狩りや～』 

新潟コシヒカリおにぎり 

いくら鮭飯 
170 円 

紅鮭と秋鮭という味わいの異なる 2

種類の鮭を混ぜこんだご飯で、いくら

をはさみました。 

『鮭とイクラの 

満員電車や～』 

きのこと旬野菜 

かき揚の冷しそば 
360 円 

旬野菜のさつまいもとごぼうを使用し

たかき揚と、7 種類のきのこを盛り付

けました。 

『野菜とキノコの 

収穫祭や～』 

秋鮭ときのこの 

和風パスタ 
435 円 

秋鮭ときのこを、かつお風味を効か

せて和風に仕上げました。トッピング

のバターでまろやかさをアップしてい

ます。 

『鮭とキノコの 

社交ダンスや～』 

 


