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また、家庭菜園の初心者の方にも、正しい育て方を身につけ、収穫の喜びを味わ

っていただくため、家庭園芸の講師としてテレビやラジオでもおなじみの藤田智

氏を技術監修として起用。さらに、より豊かなトマトの楽しみ方をご提案すべく、

料理研究家の枝元なほみ氏をレシピ監修・アドバイザーとして起用し、当社お客

様センターでのサポートとともに、お客様の「育てる」から「食べる」までを総

合的にサポートしていきます。 

 

１９８９年から「花のあるくらし」を提案し続けてきたサントリーフラワーズ

は、トータルガーデニング企業を目指していくため、２００８年春から「野菜苗」

にも事業領域を拡大し、園芸市場をさらに活性化していきます。 

 

＜ご参考＞ 

藤田 智
さとし

 プロフィール 

恵泉女学園大学 園芸文化研究所准教授。ＮＨＫ「趣味の園芸」講師や、『子ども電話

相談室』での回答者なども務め、家庭園芸に関する著書も多数。園芸ファンから幅広い

人気を得ている。 

 

枝元なほみ プロフィール 

料理研究家。無国籍レストランのシェフを経験後、ＮＨＫ「きょうの料理」やＴＢＳ「は

なまるマーケット」などテレビや雑誌等で活躍。本格的なエスニックから、手軽な家庭

料理までオリジナリティあふれる幅広いレパートリーを持つ。 

 

 

―  記  ― 
 
▼商品名、形・味わいの特徴、商品名の由来 

商品名 形・味わいの特徴 商品名の由来 

ルビーノ プラム型、ミディタイプ。香りと旨みを備えたコクのある甘

さ。丸ごと生のままでも、加熱してソースにしてもおすすめ。 

イタリア語で宝石

「ルビー」の意味。

ロッソロッソ 大玉タイプ。昔のトマトを思わせる青臭い香りとみずみずし

い果肉が特徴。熟しても実が割れにくく、完熟どりが可能。

フレッシュサラダにおすすめ。 

イタリア語で「真っ

赤」という意味。 

バンビ 房生り姿が美しい、酸味と甘みのバランスの良いミディトマ

ト。硬めの果肉でしっかりとした食べ応え。 

イタリア語で「赤ち

ゃん」の意味。 

ルンゴ 細長い・大玉タイプ。イタリアの調理用トマト「サンマルツ

ァーノ」の傑作。加熱しても水っぽくならず、コクと旨味が

凝縮、濃厚なソースが仕上がります。酸味が少ないため、果

肉の硬さを活かして、サクッとした食感を楽しめます。 

イタリア語で「長

い」の意味。 

ズッカ 最大で４００ｇ超にもなる、かぼちゃ型の果実が特徴。酸味

がほとんどなく、旨みと甘みを含んだ新しい味わい。この品

種で作るカプレーゼは絶品です。 

イタリア語で「かぼ

ちゃ」の意味。 

 


