
《 商 品 概 要 》 
 
 
 

【商  品  名】  エアロンミルクチョコレート  
【種    類】 チョコレート 
【内   容   量】 ２７個 
【希望小売価格】 オープン価格 
【発売予定月】         平成１９年９月２４日 
【発 売 地 域】 全国 
 
 ※上記商品はオープン価格です。 
 
 
 
【商  品  名】 エアロンミルクチョコレート 
【種    類】 チョコレート 
【内   容   量】 ９個 
【希望小売価格】 オープン価格 
【発売予定月】         平成１９年９月２４日 
【発 売 地 域】 全国 
 
【商  品  名】 エアロンホワイトチョコレート 
【種    類】 チョコレート 
【内   容   量】 ９個 
【希望小売価格】 オープン価格 
【発売予定月】         平成１９年９月２４日 
【発 売 地 域】 全国 
 
【商  品  名】 エアロンストロベリーチョコレート 
【種    類】 チョコレート 
【内   容   量】 ９個 
【希望小売価格】 オープン価格  
【発売予定月】         平成１９年９月２４日 
【発 売 地 域】 全国 
 
 ※上記３商品はオープン価格です。 
 
 
 
 
 
 
 
クイックシェル製法とは 

 
エアインチョコをコーティングする外側のチョコレートを薄く均一に仕上げる製法。 
この製法によりコーティング部分のチョコの口どけが良くなり、エアチョコ独特のかるさや 食
感を引き出します。 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
◆ フルタ製菓 会社概要          （2007 年 7 月現在） 
 
＜称      号＞ フルタ製菓株式会社  
＜本社所在地＞ 〒544-0023 大阪市生野区林寺 6 丁目 7 番 22 号 
＜代  表  者＞ 代表取締役社長 古田 鶴彦 
＜設      立＞ 1952 年（昭和 27 年）8 月 1 日 
＜資  本  金＞ 8,000 万円 
＜従 業 員 数＞ 280 名 
＜製 造 品 目＞ チョコレート、クッキー、パイ、ゼリー、ラムネ、ガム、キャンデー  
＜工場・支店＞ 本社工場 〒544-0023 大阪市生野区林寺 6 丁目 7 番 22 号 

美原工場 〒587-0002 大阪府堺市美原区黒山 663  
   支店・営業所   東京支店ほか 16 ケ所  
＜関 係 会 社＞ 株式会社フルタフーズ  
    フルタ産業株式会社  
    株式会社ルリエ 
＜モ ッ ト ー＞ 「おいしさと夢と健康を」 
＜主な販売品＞ ・フルタセコイヤチョコレート 
  ・フルタわなげチョコ 

・フルタ生クリームチョコレート 
・フルタ「チョコエッグ」シリーズ   等 

   
 
 
 

 
お客様からのお問い合わせ窓口 

 
フルタ製菓株式会社 お客様相談室 

TEL.06(6713)4147 
 




