
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆KFC 秋の新デザート 

「ほっくりかぼちゃムース」・・・税込価格：190 円 

商品特長： 

ほのかに苦みのあるカラメルソースの上に北海道のかぼちゃを丁寧に裏ごしした 

なめらかなムースを重ね、ホイップクリームをのせた秋らしいデザートです。 

かぼちゃ本来の甘みを生かした穏やかな甘さとほっくりとした食感が特徴です。 

 

「フルーツロールケーキ」・・・税込価格：210 円 

商品特長： 

しっとりとしたスポンジ生地で、ホイップクリームと甘く煮た黄桃、いちごソース、 

キウイソースを巻いた色鮮やかなケーキです。 

ふわふわの食感と存在感のあるフルーツを楽しむことができます。 

 

「ベルギーショコラアイス」・・・税込価格：160 円 

商品特長： 

ベルギー産のチョコレートを使用した高級感のあるチョコレートアイスです。 

苦みのきいた味は、大人でも満足のいくコクと香りがあり、チョコレート好きの 

お客様にぜひお試し頂きたい一品です。 

 

「たまごのタルト」・・・・・税込価格：210 円 

商品特長： 

たまごをたっぷり使ったなめらかカスタードとサクサクのパイ生地の軽い食感 

が楽しめるタルトです。 

お店で焼き上げる、あったかデザートです。 

◆香り揚げ醤油チキンにぴったりの KFC 秋のサイドメニュー 

「香り揚げチキンサンド」・・・・・・・・・・税込価格：360 円 

商品特長： 

フィレ（鶏胸肉）一枚肉を生姜醤油が香ばしいサクサク食感に揚げた香り揚げ醤油チキン、 

たっぷりのレタス、唐辛子がぴりりときいた特製マヨネーズソース、香り豊かな刻み海苔を、 

白いふかふかパンにはさみました。 

こだわりの和の素材が食欲をそそり、すっきりとした後味が特徴です。 

 

 

「発芽玄米むすび」・・・・・・・・・・・・・税込価格：150 円 

商品特長： 

もち米の発芽玄米と白米を鶏肉やねぎと一緒に和風味に炊き上げた、もちもちとした食感 

のおむすびです。 

和風だしとチキンスープでやさしい味に仕上げました。 

 

 

「湯葉と鶏団子のスープ」・・・・・・・・税込価格：260 円 

商品特長： 

鶏団子、湯葉、３種類のきのこ、せりが入った醤油風味の和風スープです。 

かつおと昆布で丁寧にとった出汁が香り豊かに立ちのぼり、食欲をそそります。 

くわいを混ぜ込んだ鶏団子は歯応えがよく、あっさりとしたスープとよく合います。 

 

「ﾌﾙｰﾂﾛｰﾙｹｰｷ」 
※写真はｲﾒｰｼﾞです。 

「ﾍﾞﾙｷﾞｰｼｮｺﾗｱｲｽ」 
※写真はｲﾒｰｼﾞです。 

「香り揚げﾁｷﾝｻﾝﾄﾞ」 
※写真はｲﾒｰｼﾞです。 

「発芽玄米むすび」 
※写真はｲﾒｰｼﾞです。 

「ほっくりかぼちゃﾑｰｽ」 
※写真はｲﾒｰｼﾞです。 

「たまごのﾀﾙﾄ」 
※写真はｲﾒｰｼﾞです。 

「湯葉と鶏団子のｽｰﾌﾟ」※写真はｲﾒｰｼﾞです。 


