
 

 

■商品概要 

【商品名】 カラメルバニラプリン～ティラミス仕立て～ 

【価格】 240 円（税込） 

【発売期間】 2007 年 9 月 18 日（火）～10 月 1 日（月） 

【発売地区】 新潟県内のサークルＫ82 店(2007 年 8 月末現在) 

 

 

■「ラ・パティスリー プレジール」について 

「カラメルバニラプリン～ティラミス仕立て～」を監修した「ラ・

パティスリー プレジール」は、1994 年のオープン以来、口コミ

やタウン誌などで噂が広まり、県内でも有数の人気店として、

多くのファンを魅了しています。特に、その磨かれたセンスと

アイデアで独自のおいしさを追及してきたオーナーパティシ

エ・岡村克巳シェフは、今回のこの企画で「コンビニで販売さ

れるスイーツ」という新たなジャンルに挑戦し、新潟のスイーツ

界に新風を起こします。 

 

 

☆岡村克巳シェフ(「ラ・パティスリー プレジール」オーナーシェフ)プロフィール 

１８歳で洋菓子の世界に入り、新潟市内にある菓子店で修行した後、1994 年に「ラ・

パティスリー プレジール」をオープンする。その磨かれたセンスとアイデアで独自の

おいしさを追求。市内外から訪れるスイーツファンを魅了している。「お菓子は生きて

いるので、とにかく新鮮さを重視すること」が信念。 

 

 

 

ふんわりとしたホイップクリームとショコラパウダーのシンプルな仕上がり。

ミルクプリンの上には、カラメルソース。全体の甘さを引き締めます。 

乳脂４６％北海道生乳使用のとろける食感のミルクプリン。カラメルとバ

ニラビーンズを合わせたシェフこだわりのカラメルバニラプリンです。 

一番下は、カスタードクリームとクリームチーズ使用のなめらか食感のティ

ラミスムース。 

シェフこだわりの秋の果実として洋梨ダイスをトッピング。洋梨の食感が

おいしさをさらに引き立てます。 




