
 

 

 

【「あさげ」シリーズの歴史】 

1974年   「あさげ」（あわせみそ） 

家庭で作るようなおいしいみそ汁を目指し、開発。当時主流だった熱風乾燥加工から 

フリーズドライ加工に変えることで、みその風味、だしのうまみが味わえる品質になりました。 

一般的な即席みそ汁に比べ4倍の価格（1食 40円）でしたが、そのおいしさから支持を頂きました。 

 

1975年   「ゆうげ」（白みそ） 

1976年   「ひるげ」（赤みそ） 

1985年   「生みそタイプみそ汁（あさげ、ゆうげ、ひるげ）」 

1988年   「カップ入り 生みそタイプみそ汁（あさげ、ゆうげ、ひるげ）」 

2007年   「生みそタイプみそ汁 あさげ 麦みそ」（九州・山口地区限定） 

「あさげ」シリーズ生みそタイプ商品を直節製法へ順次切り替え 

 

現在、「あさげ」シリーズ商品は、ドライタイプ、生みそタイプ、徳用商品、カップ商品で展開しており（合計22品目）、 

市場の約1／4の売上を占めます。(※) 

（※）㈱富士経済「2007年食品マーケティング便覧」参照 

 

 

  【商品概要】 

 

商 品 名 生みそタイプみそ汁 あさげ 

特 長 

枕崎産鰹節（本枯れ節）を、直接味噌に 

練り込んだ直節製法の即席みそ汁。 

だしのうまみを大切にした、 

手作り感のあるみそ汁が味わえます。 

み そ 合わせみそ（直節製法） 

具 お麩・わかめ・ねぎ 

表 示 内 容 量 57g（19g×3食分） 

荷 姿 10P×8B 

希望小売価格 130円（税抜） 

賞 味 期 間 6 ヶ月 

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4902388021119 

Ｉ Ｔ Ｆ コ ー ド 03349022388021117 

発 売 年 月 日 2007年 9月中旬出荷分から順次切り替え 

発 売 地 区 全国 
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２． ヘビーユーザーに人気の徳用アソートタイプの拡充 

（１）  メニューが多彩な即席みそ汁「みそ汁太郎」のリニューアル 

（２）  塩分２０％カット（当社比）みそ汁 「毎日おいしく だから 減塩みそ汁」 新発売 

（３）  ＜エリア強化型商品＞ 九州・山口地区限定 「選べるおいしさ 麦みそ」 新発売 
                                                                                
 

 

（１） メニューが多彩な即席みそ汁 「みそ汁太郎」 のリニューアル 

 

【開発意図】 

本商品は、ヘビーユーザーの方が “毎日飲んでも飽きない” 即席みそ汁をコンセプトに 2007年 2月に開発しました。 

現在、「徳用アソートタイプ」の主流は「3種・10食入」ですが、「6種・12食入」と、さらに種類・量を多くすることで、 

お客様のニーズに対応し、魅力のある商品作りをいたしました。本リニューアルでは、お客様に喜ばれた“12食” 

という部分をより大きくパッケージに書き、魅力をわかりやすく伝えています。 

 

 

 【商品概要】 
 

商 品 名 みそ汁太郎 

特 長 
6種×2食＝12食入りで、 

多彩なメニューが楽しめる即席みそ汁。 

み そ 合わせみそ 

具 
わかめ、長ねぎ、ほうれんそう、 

かき玉子、とうふ、油あげ 

表 示 内 容 量 199.6g 

荷 姿 12食×5P×8B 

希望小売価格 300円（税抜） 

賞 味 期 間 6 ヵ月 

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4902388022376 

Ｉ Ｔ Ｆ コ ー ド 0134902388022376 

発 売 年 月 日 2007年 10月初旬生産分より 

販 売 地 区 全国 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



（２） 塩分２０％カット（当社比）のみそ汁 「毎日おいしく だから 減塩みそ汁」 新発売 

  

【開発意図】 

本商品は、“毎日飲んでも飽きない”上、“塩分20%カット（当社比）”という健康感を付加価値とした即席みそ汁です。 

直節製法だから、味噌のおいしさ、だしのうまさ、味のよさが際立ち、おいしい減塩みそ汁が実現しました。 

 
【商品概要】 

 
商 品 名 毎日おいしく だから 減塩みそ汁 

特 長 

6種×2食＝12食入りで、 

多彩なメニューが楽しめるとともに、 

減塩20%カット（当社比）で健康感がある即席みそ汁。

み そ 合わせみそ（直節製法） 

具 わかめ、ほうれん草、とうふ、しじみ、長ねぎ、油あげ 

表 示 内 容 量 229g 

荷 姿 12食分×5P×8B 

希望小売価格 300円（税抜） 

賞 味 期 間 6 ヵ月 

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4902388022550 

Ｉ Ｔ Ｆ コ ー ド 0134902388022550 

発 売 年 月 日 2007年 9月4日 

発 売 地 区 全国 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
（３） ＜エリア強化商品＞ 九州・山口地区限定 「えらべるおいしさ 麦みそ」 を新発売 

 

【開発意図】 

2007年 1月に九州・山口地区限定で、ご当地味噌・麦みそを使った即席みそ汁「あさげ 麦みそ」を発売したところ、 

大変好評を頂きました。そこで、即席みそ汁のトレンドである“アソートタイプ”の麦みそ汁商品を発売し、 

九州・山口地区での展開を拡げてまいります。 

 

【商品概要】 

 
商 品 名 えらべるおいしさ 麦みそ 

特 長 
麦みそを使ったアソートタイプの即席みそ汁。 

麦みそならではの甘みが味わえます。 

み そ 麦みそと米みその合わせみそ（直節製法） 

具 わかめ、とうふ、油あげ、長ねぎ 

表 示 内 容 量 150.6g 

荷 姿 8食分×5P×8B 

希望小売価格 300円（税抜） 

賞 味 期 間 6 ヵ月 

Ｊ Ａ Ｎ コ ー ド 4902388022161 

Ｉ Ｔ Ｆ コ ー ド 0314902388022165 

発 売 年 月 日 2007年 9月 25日 

発 売 地 区 九州・山口地区限定 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                 
 



３． 野菜を食べる
．．．．．．

即席みそ汁「おみそ汁の大革命」、野菜具をよりコンパクトに調理しやすく刷新 

                                                                                 
 

【開発意図】  

本商品は、①大きなカットサイズの野菜具、②今までにないボリューム感、③野菜の食感が楽しめる品質を 

コンセプトに、家庭で作るような野菜がたっぷり入ったみそ汁を表現しました。お客様の健康志向の高まりもあり、 

その名の通り、即席みそ汁業界に革命を起こし、その後各社から“野菜を食べるタイプ”の商品が相次ぎ発売され、 

ひとつの柱に成長しました。 

今回のリニューアルでは、野菜具をフリーズドライする際、より小さく加工し、マグカップにも入りやすい、調理しやすい 

大きさにいたしました。また、パッケージでは本商品の魅力である“大きな具”を前面に強調しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商品概要】 

 

商 品 名 おみそ汁の大革命 野菜いきいき その１ おみそ汁の大革命 野菜いきいき その２ 

特 長 
大きなカットサイズの野菜具、今までにないボリューム感、 

野菜本来の食感が楽しめる即席みそ汁。 

リ ニ ュ ー ア ル 点 野菜をより小さく乾燥させることで、マグカップでも楽に調理できる。 

み そ 合わせみそ 

具 キャベツ、長ねぎ、小松菜、油あげ、わかめ キャベツ、なす、いんげん、豆腐、わかめ 

表 示 内 容 量 68.7g（調味みそ 18.7g×3袋、具4.2×3袋） 69.6g（調味みそ 18.7×3袋、具4.5×3袋） 

荷 姿 5P×8B 

希 望 小 売 価 格 250円（税抜） 

賞 味 期 間 6 ヶ月 

J A N コ ー ド 4902388028088 4902388028101 

I T F コ ー ド 0134902388028088 0134902388028101 

リニューアル年月日 2007年 8月 20日（月） 

発 売 地 区 全国                                                                                  
 




