
 
【新型『ドリップ オン』の特徴】 

 
 
新型ドリップ オンの新提案“３度の香り” 
 

一杯一杯の“香り”にこだわった新ドリップ オンは、袋を開けた瞬間から“３度の香り”がお楽しみいただ
けます。 
 

① 袋を開けた瞬間の挽きたての香り 

② お湯を注いだ瞬間の豊かな香り 

③ カップから立ちのぼる芳醇な香り 

                                                             
“３度の香り”を実現するこだわり 
 

◆こだわり１～原料 
生産国から製品化に至るまで、計 5 回のカップテストによる厳しい品質検査で選ばれた生豆のみを使用。
“香りとコク”を最大限に引き出すため、新型『ドリップ オン』専用にブレンド。 
 

◆こだわり２～焙煎 
香りとコクを最大限に引き出すため、低温熱風方式（ラジアルターボ型）焙煎機を採用。さらに香りとコク
を高めるために、新型『ドリップ オン』専用の焙煎条件と手法を採用しました。 
 

◆こだわり３～粉砕 
新型『ドリップ オン』専用の細挽き設計のカット式グラインダーを採用することによって、粉砕時の摩擦 
熱による香りのダメージを最小限にとどめ、粉砕粒度が均一化されるため、雑味のないクリーンでコク  
深い豊かな味わいを実現。 
 

◆こだわり４～香りキープ製法 
粉砕された豆を、直ちに高速充填・包装機でアルミフィルムで密封。窒素と鮮度保持剤（脱酸素剤）で 
香りを劣化させる酸素を追い出し、“挽きたての香り”をお客様のお手元までお届けします。 

 

 
挽きたての香りがさらにアップ  

 

 
 
 
 
 
 
機能性の向上 

 
◆イージーオープン機能 

簡単で開け易い<イージーオープン機能＞を採用。フィルター     
上部の切り取りが不必要な「開いて、乗せるだけの」簡単セット。 

 
 
 
 
 
 
◆ドリップコンディショニングフィルター 

手軽に“格別な香り”をお楽しみいただくため、どなたがいれ     
ても抽出スピードを最適に整える新開発のフィルターを採用。 
コク深く、豊かな味わいを実現しました。 
 
 
 


