
≪商品概要≫   
【とれたてキッチン】                      8 月 28 日（火）

「きのこのミートラザニア」                   400 円（税込）

 全国の am/pm 店舗
しめじ・エリンギといった食感のよいきのこをふんだんに使用し、スパ
イスが効いた挽肉たっぷりのミートソースで閉じ込めたラザニアです。
たっぷりのミートソースともちもちした食感のラザニアのバランスがよ
い商品です。 

 
 
 
 
 
 
 

【調理麺】                            8 月 28 日（火）

「サーモンのミルクソースパスタ」               480 円（税込）

全国の am/pm 店舗
スモークサーモン、かぼちゃ、しめじと旬の具材をたっぷりと使用した
クリーム系パスタです。ソースは牛乳をふんだんに使用し、濃厚なコク
と味わいを楽しめるミルクソースに仕上げています。 

 
 
 
 
 
 

【冷ケーキ】                           8 月 28 日（火）

「Mamma の手作り風かぼちゃプリン」            240 円（税込）

全国の am/pm 店舗
お母さんの手作りのような素朴な味わいのプリン。かぼちゃをたっぷり
と使用したプリン生地に、隠し味としてクリームチーズを加えて、焼き
上げました。かぼちゃ本来のまったりとした食感＆甘みがクセになる
商品です。 

 
 
 
 

 

カテゴリー 発売日 商品名 価格(税込) 発売エリア 

とれたてキッチン 8 月 28 日(火) 鮭のトマトクリームスパゲティ 480 円 全国 

調理麺 8 月 28 日(火) イクラと銀杏のペペロンチーノ 480 円 関東 

生ハムのパリジャンサンド 295 円 全国 
調理パン 8 月 28 日(火) 

野菜とチーズのフォカッチャサンド 320 円 関東 

ペストリー 8 月 28 日(火) フォカッチャ（ごま） 135 円 関東 

シェフの本格ティラミス 280 円 全国 
冷ケーキ 8 月 28 日(火) 

大人のコーヒーゼリー アフォガード風 230 円 関東・関西 

デリカテッセン 8 月 28 日(火) トマトとナスのイタリアンサラダ 220 円 関東・関西 

 
≪ご参考≫ 

◆コロッセオについて 

1982 年に大阪でオープン。『イタリア料理といえばスパゲティとピザしか浸透していない日本の人

に、本当のイタリア料理店を知って頂きたい』というカンタトーレ氏（コロッセオオーナー）の想いの

もとオープンした本物志向のこだわりのお店です。 

 
 
 

コロッセオ・オーナー 
ドメニコ＝カンタトーレ氏 

イタリア政府公認リストランテの証 

 

店内の様子 




