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～ストレート混濁(こんだく)果汁※１だから、うまい～

タカラＣＡＮ(カン)チューハイ「直搾り(じかしぼり)」　新発売

2007年3月6日

  宝酒造株式会社（社長：大宮　久）では、果汁のおいしさに徹底的にこだわった缶入りチューハイ“タカラＣＡＮチュー
ハイ「直搾り」”を３月２７日(火)より全国で新発売します。＜レモン＞、＜グレープフルーツ＞、＜りんご＞、＜シー
クァーサー＞の４フレーバーをラインアップ。いずれも３５０ｍｌおよび５００ｍｌのアルミニウム缶入りで、参考小売価
格は３５０ｍｌが１４１円、５００ｍｌが１９１円（いずれも消費税抜き）です。 

   “タカラＣＡＮチューハイ「直搾り」”は、「ストレート混濁果汁」を使用。さらに果実の搾汁方法や産地まで厳選した
果汁※２を使用しています。果実本来の旨みがギュっと詰まったみずみずしい味わいに仕上げています。
  パッケージには、氷の入ったグラスをイメージした凹凸のある「Sparkling Ice(スパークリング・アイス)缶」を採用。果汁
感・手造り感が伝わる印象的なデザインに仕上げています。
  また、広告タレントには、ドラマや映画で注目を集める人気若手俳優「成宮 寛貴（なりみや ひろき）」を起用し、「スト
レート混濁果汁」を使用したチューハイの新登場感とおいしさ感を アピールします。 

   近年、缶入りチューハイに対する消費者のニーズは多様化しています。当社では、缶入りチューハイ市場を味わいと価格
帯によって細分化し、それぞれのターゲットのニーズにお応えする商品群を取り揃えていきます※３。今回、“タカラＣＡ
Ｎチューハイ「直搾り」”を新発売することで、 缶入りチューハイのラインアップを強化するとともに、果汁にこだわった
缶入りチューハイとして多くのお客様に愛されるブランドへと育成してまいります。 

※ストレート混濁果汁
果実を搾った後、透明化処理や濃縮処理を行わない果汁。（下記に参考資料を添付）

※果実の搾汁方法や産地まで厳選した果汁

果実 搾汁方法・産地について

レモン
南イタリアのシシリー島産レモンを使用。
スクィーザーで搾るように、レモンを半分に切って果肉だけを搾汁しました。

グレープフルーツ
地中海グレープフルーツを使用。
グレープフルーツの果肉をまるごと搾汁しました。

りんご
青森産りんごを使用。
りんごをあらかじめ細かく砕いてから丁寧に搾汁しました

シークァーサー
沖縄産シークァーサーを使用。
シークァーサーをあら切りにしてから贅沢に搾汁しました。

【商品概要】

商品名 タカラＣＡＮチューハイ「直搾り」

フレーバー ＜レモン＞ ＜グレープフルーツ＞ ＜りんご＞ ＜シークァーサー＞ 

アルコール分 ７％ ６％ ５％ ５％ 

果汁分 ３．５％ ５％ ３．５％ １％ 

品目 リキュール(発泡性)(1)

容量／容器 ３５０ｍｌおよび５００ｍｌ／アルミニウム缶（Sparkling Ice缶）

参考小売価格 ３５０ｍｌ：１４１円　　　　５００ｍｌ：１９１円（いずれも消費税抜き）

発売地域 全国

発売時期 平成１９年３月２７日(火)

 
タカラＣＡＮチューハイ「直搾り」

（左より、＜レモン＞、＜グレープフルーツ＞、＜りんご＞、＜シークァーサー＞）

【参考資料(1)　製法の違いによる果汁の種類 】

【参考資料(2)　缶入りチューハイ市場の細分化と商品ラインアップ】

当社の考える缶入りチューハイ市場の細分化と代表的な当社商品は下図の通りです。（縦軸：価格　横軸：味わい）
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